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Mastroberardino & un maestro ed un
lider dell'enologia campana,
probabilmente il produttore al quale pit
che ad ogni altro si deve la
conservazione dei vitigni autoctoni
campani. In ogni caso un imprenditore
che sa comunque fare benissimo i
propri interessi e

CAMPANIA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

coniugare nel migliore dei modi qualita e profitto. Questo Aglianico non & uno dei
suoi migliori prodotti (Taurasi e Greco) pero si difende benissimo. Il colore & un
rubino molto scuro e stabile. Al naso frutti di bosco, vinosita e viola. In bocca &
rotondo e pieno, forse carente in corpo e persistenza, un poco corto, perd 2005
comungque piacevole. Finale tannico.

Colore rosso rubino intenso. Profumo con aromi persistenti di amarena e mora selvatica, con piacevoli
note tostate. Sapore elegante e morbido, con una complessita di caratteri tipica dei rossi avellinesi e
note che richiamano frutti di bosco e confettura di fragole.

Uvaggio Aglianico 100% Caratteristiche del terreno Argilloso calcareo Sistema di allevamento Guyot

Epoca di vendemmia Terza decade di ottobre Produzione per ettaro 80 quintali Affinamento in Legno

Dodici mesi in barriques Grado alcolico 12,5 % Colore Rosso rubino intenso Profumo Si percepiscono

aromi persistenti di amarena e mora selvatica, con piacevoli note tostate Sapore Elegante e morbido, A G l ] A N l C O
con una complessita di caratteri tipica dei rossi avellinesi e note che richiamano frutti di bosco e CAMPANIA
confettura di fragole Temperatura di servizio 18 “C Abbinamenti Da servire con minestre salsate, INDICAZIONE CEOGRAFICATIRICA
anche a base di carne, carni bianche e rosse, arrosto o in umido, formaggi Note |l territorio irpino deve
la sua natura allambiente particolare, che risente dell'influenza vulcanica del Vesuvio e di un clima
temperato, idoneo alla coltivazione dei grandi vini d’Irpinia, tra i quali & giustamente da annoverare
I'Aglianico

2005

Cenni Storici: La Mastroberardino & una delle aziende vinicole pil antiche d'ltalia. Attualmente & alla
decima generazione; sin dal '700 ha coperto un ruolo all'avanguardia nella produzione e promozione
dei vini campani. Le cantine sono situate in Irpinia, terra di 3 DOCG: Greco di Tufo, Fiano di Avellino,
Taurasi. Le tenute sono distribuite in varie aree del territorio con |'obiettivo di preservare l'identita e
la salvaguardia prima, la continuita e lo sviluppo poi, della viticoltura autoctona. Questa & da sempre
la missione dell'azienda: la difesa dei valori vitivinicoli tradizionali con occhio attento all'innovazione e
all'interpretazione moderna dei propri vini.

Valutazione complessiva della produzione: Arretra in morbidezza e vigore ossidativo residuo il oot 0
bicchiere Mastroberardino. L'annata estremamente solare attenua la fragranza di alcuni bianchi, ove 750 ml e |TAUA ]2 MJ ‘JOI
ben netti e ben vivi di piacevolezza pili che ottima. Prestanti in tal senso il Fiano di Avellino Radici i

2006, il Greco di Tufo Novaserra 2006, il turgido Lacryma Christi del Vesuvio Bianco 2006. Ben

suadente e ciliegioso il Lacrimarosa 2006. Sentita la balsamicita evoluta dei rossi, di qualificante
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