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BIANCOLELLA | Finalmente riesco a provare un
Biancolella. Valeva la pena, anche se a

prezzo  [Quaiiprezzo | causa dell'insulso susseguirsi dei vini
) non ne ho potuto assaporare al meglio
KX [P | scam | swamo [z | il sapore, ne ho potuto perd notare
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perfettamente gli aromi floreali eleganti s
ed intensi. Complessi, prima fiori
bianchi
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Poi qualche frutto a polpa bianca, mela e pera, aromi decisamente dolci. In bocca
credo che avrebbe rispettato le aspettative, purtroppo provato dopo un Orcia ed
altri rossi di corpo il sapore risultava impercettibile.

Etichetta assurda, non si legge niente.

La scheda di LAVINIUM mi trova daccordo
Ischia Biancolella 2005

Tipologia........... --w.: D.0.C. bianco

RV L -1 | : biancolella

Titolo alcolometrico: 12%

Produttore............ceounes : CASA D'AMBRA - D'Ambra Vini d'Ischia
Prezzo..........cssvenrennennnnt € (da 7,51 a 10 Euro)

L'azienda ischitana D'Ambra & una sicurezza. | suoi vini sono sempre affidabili e di ottimo livello, ricchi
di personalita ed alcuni di essi sono acquistabili persino in alcuni supermercati,

Questo Ischia Biancolella 2005 si pud comprare all'Emmeplii a 7,65 euro e, ve lo dico con tranquillita,
li vale tutti, anche se il prezzo non & particolarmente conveniente rispetto ad un'enoteca (ma di : LA
questo problema abbastanza generalizzato ne abbiamo gia parlato in un ampio articolo). e | 2005

Il colore & quello di un vino giovane, giallo paglierino di buona intensita con bei riverberi verdolini; al : ISCHIA

naso & difficile non sentire la provenienza isolana: le sensazioni salmastre, gli agrumi d'Ischia, le erbe denominnsione Bl aréatke controliete
aromatiche come il rosmarino, il timo, la mineralita del terreno impervio su cui & coltivata la BIANCOLELLA
biancolella. : —

In bocca ha una perfetta corrispondenza, si lascia bere che & un piacere, c'¢ sapidita e freschezza, ed
un frutto generoso, che spazia dal cedro al limone, dall'uva spina alla susina bianca e al lichee, il tutto
con grande equilibrio e misura.

Affrontare la calda estate con un vino come questo, che non supera i 12° C, con bei piatti a base di
crostacei, polpi e pesci di mare saporiti, appare davvero ideale.

Roberto Giuliani http.//www.lavinium.com




