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Rossese di Dolceacqua  [E3 ROSSESE '
2008 ROSSESE

Esmﬁ:ﬁﬁ e 16/10/09 - serata LIGURIA - | due vini
LANCOS rossi sono stati abbinati con due
secondi di ottimo livello.
Fogliolo alla vicentina (in genovese
Centopelli) e merluzzo alla Parmigiana
(per essere alla genovese mancavano
capperi e pinoli), comunque Luca
Boffelli anche se non ha rispettato la
ricetta canonica
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ha pero dato un risultato ottimo ed ha servito porzioni abbondanti, tutti abbiamo
potuto provare entrambe le portate con grande soddisfazione.

I Rossese di Dolceacqua é stata una gradevolissima sorpresa, rosso rubino

scuro e fluido. Profumo intenso e persistente di viola e frutti di bosco.

Pieno e corposo in bocca con un impatto dolce e morbido. Dei profumi cosi intensi
fanno pensare ad un vino di montagna, non di una terra cosi legata al mare come la
Liguria. Ma non deve stupire laa Liguria & cosi, un clima cosi mite in riviera e degli
sbalzi di temperatura cosi forti fra giorno e notte a pochi chilometri dal mare.
Trascrivo la cheda tecnica scaricata dal sito
del produttore.

Scheda tecnica del vino http://www.ramoinovini.com/

Rossese di Dolceacqua 2008

denominazione di origine controliata (formato 375 mi, 75 cl)
Vitigno: Rossese. Zona: Ponente Ligure. Alcool: 12,5% vol.
Colore: rosso porpora, pill evidente se affinato.

Profumo: vinoso e fruttato da giovane, pitl intenso e

con sentor! di frutti di bosco con l'affinamento .

Sapore: asciutto, sapido, lievemente tannico, pili

morbido, persistente e vellutato se affinato.

Temperatura dI servizio: 18 -20°C

Vinificazione: in acciaio, affinamento almeno 6 mesi in bottiglia.
Abbinamento ideale: arrosti o formaggi.

Produzione: ca. 10.000 bottiglie.

Disponiblle da: Giugno/l.uglio 2009.

Periodo dl consumo: bene fino al 2011.
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2008

£ 1 vitigno Rossese colivato nei nostri vigneti
sulle coline dei ponenie iigure che produce
quesio vino rosso dal bel colore pompora.
1.2 vinificazione awviene in acciaio,,
con alcun imesi di afinamento in bolligia
Olmo nei 2/3 anni dalla vendemmia
Si accompagna i particolar modo ad
arrost leagen e formagai di media stagionatura
Temperakua ideale di servizio 13 °C.

Questa annata ci ha conseniito di selezionare
un miato numero di bottiglie di particolare pregio
Questa ¢ la bottigha N° 01379
imbottighato dalf'azienda agricola
RAMOINO
di Fabiana Ramoino !
Sarola - imperia - italia
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PRODOTTC IN ITALIA
contiene salft




