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E la temperatura ve la lascio solo immaginare. Ma la sorpresa di RUCHE
vedere quel laghetto in un momente in cui il sole ci stava DI CASTAGNOLE MONFERRATO
cuocendo, in cui stavamo grondande di sudore per la DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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La stessa cosa e successa con il Ruché, nessuno di noi sapeva 3 Ls visificasian # tadisionslo & cavual] i
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Ho riportato queste parole per sottolineare ancora una volta 7 Jmbotigii

come |'amore per il proprio lavoro non pud che dare risultati ® AT
straordinari, nella produzione artistica come in quella del vino.

La produzione del Rucheé é circoscritta nei dintorni di 75l LI! .l
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Castagnole Monferrato. Complessivamente se ne producono

solo 200.000 bottiglie I'anna (per darne una dimensione, di Chianti se ne producono 84 milioni). Sarebbe un vero peccato
se si perdesse un'uva autoctona di queste caratteristiche a favore di uve internazionali solo perché si vendono meglio.
Possiamo contare su produttori come Crivelli perche cio non avvenga.

Qualche notizia in pit sul Ruché la trascrivo dal sito internet del produttore.

http://www.ruchecrivelli.it/ita.html

L'origine e la storia sono ancora avvolti nel mistero, Per il vitigno Ruché & quindi anche per il vino Ruche si possono fare,
fino ad oggi solo supposizioni.

Una & che tale nome derivi da "rocche” sulle quall poteva essere coltivato questo vitigno per la sua peculiarita di poter
affrontare, in terreni calcareo-argillosi, forti siccita senza far subire danni al suo frutto. Altra supposizione potrebbe anche
derivare dalla devozione di San Rocco al quale era stata dedicata, nei tempi remati, una cappella votiva,

Una terza, storico suggestiva, fa risalire tale nome da un convento che si trovava nei pressi di Castagnole Monferrato;
questo convento benedettine era nominate "Convento delle Rocche” e, siccome i frati furone coloro che salvaguardarono
il patrimonio storico, artistico e culturale dell'lmpero Romano, possono aver salvaguardato il vitigno da cui in seguito prese
il nome,

L'aspetto si presenta di colore rosso rubino, con accentuate sfumature di porpora; da giovane possiede notevoli riflessi
violetti che si trasformano, nel tempo, in aranciati vivi. La qualita di questo nobilissimo vino sono certamente tali da farlo
entrare, in tempi brevi, tra la ristretta schiera dei pit grandi vini Piemontesi.

Al bouquet & fine, persistente, intenso, complesso, lievemente aromatico, moribodo e vellutato.

Il Ruche di Castagnole Monferrato & un ottimo vino da formaggi saporiti di mar.ua alta alta stagionatura si abbina molto bene
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