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mar-10 b GOURMET - 13.MARCHE .RISTORANTE IMPERQ

ZoNA DI PRODUZIONE; COLLINE DEI CASTELLI D1 JESI, NELLE MARCHE, NELLWREA PIU
ANTICA DEFINITA CLASSICA. &
UVAGGIO: VERDICCHIO 100%

" MATURAZIONE: [N SERBATO! DI ACCIAI0 PER Pill DI UN ANNO E AFFINAMENTO IN
BOTTIGLIA PER CIRCA 5 MES).
ullllm PIATTI DI PESCE |MPORTANTI E CARN! BIANCHE {CONIGLIO IN POTACCHIO).

TURA DI SERVIZIO: 12°14°C

PRODUCTION un. THE MOST ANCIENT ZONE, IN MARCHE REGION, FOR THE PRODUCTION
QFVERDICCHID,
GRAPE VARIETY: VERDICCHID 100%
MATURATION: [N STAINLESS STEEL FOR MORE THAN CHE YEAR AND FINING N THE
BOTTLE FOR ABOUT 5 MONTHS.
FOOD MATCHES: IT COMBINES PERFECTLY FOR IMPOSING AND ELABORATE FISH DISHES
AND PREPARATIONS OF POULTRY.

" SERVING TEMPERATURE: 12-14°C (54 5?“FII

MBOTTIGLIATO DA: €
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VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI

DENOMINAZIONE DI QRIGINE CONTROLLATA

CLASSICO SUPERIORE

GAROFOLI

Avevo provato recentemente questo vino con il gruppo di Liscate, era piaciuto a tutti, sapevo che anche con il gruppo dei gourmet
INNSE avrebbe avuto successo. Previsione fin tronpo semplice. il Podium si & dimostrato pieno. caldo, armonico. elegante, insamma un
gran vino sotto tutti i punti di vista. Per entrare pil: nel dettagiio, bellissimo colore, gialio paglierino con rifiessi verdolini, chiaro e
brillante, gocce lente e fitte. invitante. All' esame olfattivo sapevo che avrebbe tardato a rivelare tutte le sue doti. i primo impatto & un
poco chiuso, ma bastano pochi minuti di ossigenazione per inizino a svilupparsi i primi aromi, dapprima floreali, qualcuno ha detto di
gelsomino, forse per scherzo, ma direi azzeccandoci. Poi pili complessi, erbe aromatiche e salmastre. Il gusto & splendido, corposo ed
elegante, in perfetto equilibrio tra acidita ed alcolicita. 1! retrogusto amarognolo & evidente, mi ricorda il Cortese di Gavi, che, come gli
amici sanne, & uno dei miei vini preferiti,
E' un vino che incute una certa soggezione, & austero, come un vino rosso importante, infatti pud benissimo reggere il confronto con
piatti molto elaborati, noi lo abbiamo abbinato ad un antipasto molto vario di pesciolini fritti, olive ascolane e salumi, successivamente
anche ton un Tagy di tinghiale molto unto. Era ideale su tulls, unrvino davwers moito versatile: {streve questa parcls, forse sidice
versatile perché facilmente si versa nel bicchiere? In tal caso sarebbe meglio dire versabile. Questa parentesi & proprio una cazzata,
chiunque legga questa scheds la cancelli dalla propia memoria).
Tornando alle cose serie, vale la pena di spendere due parole sul Verdicchio: & un‘uva che deriva dal Trebbiano, cio# 'uva bianca
italiana per eccellenza, che perd da secoli si & adattata ali'ambiente marchigiano, tanto da non poter pill essere spostata da questa
zona, sono stati fatti dei tentativi in passato, senza buoni risuitati. Si coltiva nell'entroterra di Ancona, nelia zona di Matelica e dei
Castelli di lesi. Per vostra conoscenza non si tratta di veri e propri castelli, ma di cittadine fortificate cresciute intorno alla valle del
fiume Esino, che ancora oggi conservano la loro struttura medioevale. Meritano la visita di un fine settimana. Se volete saperne di piu
vi consiglio questo sito http://www.verdicchiowine.it .
E difficile dire quanti siano in Italia i vitigni autoctoni. in totale quelli coltivati e con i quali ufficialmente vengono prodotti vini
rispettando le regole dettate dalle norme del Ministero dell'Agricoltura, sono 355. Si tratta di un record assoluto, molti di questi
possono essere coltivati solo nella terra d'origine, perché tale & il radicamento nel territorio che qualsiasi cambiamento non potrebbe
dare gli stessi risultati. Al contrario i cosiddetti vini internazionali, Chardonnay, Merlot, Cabernet, vengono coltivati in tutto il mondo
perché sonc pil versatili @ pili faciimente danno un risultato guatitative ed economico soddisfacente. La sfida delfenciogia taliana 2
questa: produrre grandi vini che possano confrontarsi sui mercati internazionali rispettando tradizioni e tipologie che solo in Italia

PAL | FER [CLARA| MIR | DEL [PATRIZ] san | BER | CER | PER | Media
PODIUM 7 9 8 7 8 8 8 8 92 | /15 | &0
MARCELLING | 65 | 7 5 5 5 | 55 ] 6 & | 55 | 65 | 53
ROSSOCONER{ 7 | 75 | 6 | 75 | 65 | 75 | 7 T 1o T 7 1%
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