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LATONSA DOLCE

Vino bianco frizzante dolce, prodotto con uva “Malvasia
aromatica”, dal caratteristico e piacevole profumo tipico
del vitigno. Vino ideale per accompagnare dolci, pasticcini
e il panettone in particolare. Servire fresco a 6°-8° C.

IMBOTTIGLIATO DALUAZIENDA AGRICOLA NETTARE DEI SANTI
+ SAN COLOMBANO AL LAMBRO - ITALTA - PRODOTTO [N [TALIA

Questo vino & passato quasi inosservato durante la cena. Effettivamente eravamo arrivati ormai allo stremo
delle forze per me lo sforzo di ingoiare ancora qualsiasi cosa, sia solido che liquido, richiedeva un grande sforzo.
Gli ultimi due vini ci sono stati serviti con il dessert, due ottime torte farcite dal gusto molto intenso, che
richiedevano di essere accompagnate da un vino dolce e fresco, le bollicine hanno contribuito a ben bilanciare
I'ultimo piatto della serata.

Mi sono concentrato solo su questa bottiglia di Malvasia: ottime caratteristiche sotto tutti i punti di vista, la
doicezza é stata ben bilanciata da una giusta acidita che ha reso il vino molto ben equilibrato. profumo e sapore
di uva Malvasia tipici, miele e fiori bianchi.

Non mi sento di dare una votazione molto alta perché i miei sensi a quel punto della serata potevano giocarmi
brutti scherzi, la testa mi girava abbastanza e come gli occhi mi facevano vedere doppio non é detto che anche
olfatto e gusto non fossero gia andati a dormire. Sard pii generoso la prossima volta.

Approfitto di questo spazio per fare una piccola considerazione. E' piu di un anno che ci riuniamo per queste
piacevoli serate. i risuitato & sicuramente positivo ed incoraggiante per proseguire quest'esperienza, tutti coloro
che hanno partecipato aimeno una volta a queste serate ne sono rimasti soddisfatti. Non intendo fare dei
bilanci, non e il caso, perché I'esperienza & in continua evoluzione. Mi viene da considerare che I'ultima serata &
stata probabilmente la prima nella quale il cibo ha avuto il sopravvento sui vini. Forse Flavio ha voluto fare
particolarmente bella figura e contemporaneamente non tutti i vini sono stati all'altezza. In 0gni caso credo che
la serata sulle Marche sara ricordata pit per il ragu ed i pesciolini fritti che per il Rosso Conero.

Una curiosita: faccio notare che quest'ultima Malvasia & stata prodotta a San Colombano, l'unica DOC in
provincia di Milano. il produttore si chiama "Nettare dei Santi" del quale abbiamo provato anche un rosso
chiamato Roverone, che ci & molto piaciuto, alia cena natalizia dell'iINNSE.




