707 mag-10 |75 La Compagnia di Tindaro - 8. SORPRESE R -
2007 L s BORTOLUSSO :
€00 REGALO [~ CABERNET FRANC 5 IOVEN ;
Boc oL TINTO GUARDA XXX |
i ANNIA = CABERNET ROSSO SEC e T
g g, M e |£ Wi : Commento breve MOSSO -
CABERNET FRANC  |UN VINO CHE GIA' CONOSCEVO, PROFUM! INTENSI ED  [FRIZZANTE .
S T i ELEGANT! , SPEZIATO, BOTTE, VINOSO, IN BOCCA |sEcco
3 25178 ; ____|CORPOSO E DENSO PERSISTENTE POCO TANNICO ABBOCCATO
A DOLCE

"BORTOLUSSO |
FRIULI

denominazione di origine controllata
ANNIA

CABERNET
FRANC

2007
Imbotighato allorigine dallasienda agricola
T Cay, EMIRO BORTOLUSSO
& di SERGIO e CLARA (1) Carlino-ltalia
fae CONTAINS SULPHITES ENTHALT SULFTTE

) CONTENE SOLETT

.M e 75.0ml ] 3"-’\.~!

www.bortolusso.it

L.179/08

t%{ewfa L%
Cov. Emese Bordotisse -

Esperienza interessantissima quella di presentare vini a sorpresa. Sicuramente merita di essere riproposta in maniera pill organizzata
ed articolata, Questa volta devo ammettere che ho portato a degustare cinque bottiglie che a casa non riuscivo a smaitire. Mi erano
state tutte regalate, a parte una, la pill economica. Cosl ho potuto sperimentare il grado di conservazione del vino nel mio locale
caldaia. Pessimo, giacché 2 bottiglie su 5 sono state buttate via ed una terza era quasi in via di estinzione. A parte gli scherzi 'unica
soluzione & tenere meno bottiglie possibile in locali non adeguati. Dopo questa premessa si capisce come mi sia sembrato doveroso
offrire le bottiglie gratuitamente.

E finalmente veniamo alla prima bottiglia della serata che si & casualmente rivelata la pil apprezzata. Un Cabernet Franc friulano, un
buon produttore, del quale ho provato altri vini, tutti di ottima qualita. Tutto il livello medio dell'enologia friulana & piuttosto alto.
Un rosso rubino leggermente opaco con qualche riflessi violaceo.

Un profumo intenso ed accattivante , quaicuno ha insistito sull'aroma di botte, credo che sia quell'aroma che io definisco vinoso,
perché effettivamente non si notava la vaniglia classica della barrique, ma proprio I'odore di uva appena schiacciata. L'odore che si
nota quando si entra in una cantina dove si fa il vino, indipendentemente da quale tipo di vino. L'odore della cantina & sempre lo
stesso. Un odore misto di uva fresca, mosto in fermentazione, legno e grandi botti con le doghe impregnate del residuo dei vini delle
annate precedenti. Questo & I'aroma che io definisco vinoso.

Anche sulia persistenza abbiamo avuto pareri discordi, per me la persistenza & stata molto lunga e siccome questo valore non io
mettiamo ai voti, scrivo nella scheda la mia opinione.

Me tre il parere & stato unanime sulla qualitd del vino, & piaciuto a tutti, veramente corposo in bocca, caldo e pieno. Solo leggermente
tannico, quel tanto che serve a certificarne un'origine naturale. Comunque ancora fresco e piacevole come un vino giovane. La
piacevolezza aromatica si completa perfettamente con la pienezza del sapore

Per i pils studiosi trascrivo dal sito del produttore - http://www.bortolusso.it/

CABERNET FRANC Dal colore rosso rubino intenso tendente al granato con nvecchiamento. Profumo intenso, dal sapore erbaceo, generoso si accosta a piatti di
cami robuste, formaggi a pasta dura ed invecchiati, Temperatura di servizio 18-20°C.

ZONA DI PRODUZIONE - Friuli Annia - LOCALITA - San Gervasio - Carlino {UD)

SISTEMA DI ALLEVAMENTO - Goujot con 3.800 ceppiha. Produzione di 3 Kg per vite oftenuta tramite diradamento manuale.

PERIODO DI VENDEMMIA - Met3 ottobre. - METODO DI RACCOLTA - Manuale in cassette di plastica.

VINIFICAZIONE - L 'uva viene pigiata sofficemente e il mosto viene messo a fermentare per circa 10/15 gg a temperatura controllata tra i 20/25 gradi con I'aiuto di
enzimi e lieviti selezionati.

DATI ANALITICI - (% vol ) 13 acidita totale (/) 49

CERE | EMI | LORE | GIUS | SORA | TIND | FRAN Media | Prezzo
CABERNET 8 8 7 T 7.5 i g 8,1 78
VALCALEPIO 7 6 f 735 7 7,3 6,5 6,9
GATTINARA 78 7 8 6.8 75 75 8 7.5
CHIANTI 6.5 6 6.5 7 0 ] 75 6,6 28
PORTOGHESE 0 0 0 0 0 0 0 N.G
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