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Per concludere la serata il vino
forse pil deludente, al di 12 di
quelli che abbiamo dovuto buttare
via da questo Chianti ci
aspettavamo qualcosa di pil.
Purtroppo non basta il nome o
I'origine per fare un buon vino,
essenziale la capacita del
produttore di selezionare buone
uve, privilegiare la qualita alla
guantita e non giocare troppo al
risparmio.

Un mio ex collega ora in pensione
aveva un bar, ricordo che a volte si
parlava dell'arte di fare un buon
caffé. C'erano mille teorie, ma alla _
fine lui concludeva sempre con la T50ml € |
stessa frase: l'unica cosa che conta H I”llm Hlmmum ’H
veramente & usare un caffé di 8 LEias= LY
qualita. Non & possibile fare un o R
buon caffé se vuoi risparmiare
sulla gualita del caffé. Anche nel
vino e la stessa cosa, la qualita
dell’'uva & fondamentale,

poi viene |'abilita in cantina dove si possono solo mascherare alcuni difetti. Abbiamo provato un Chianti privo di
difetti, perd con veramente pochi pregi.

Dovrd decidermi prima o poi a spendere qualche euro in piu ed acquistare un Chianti che faccia veramente
onore al suo prestigioso nome.

Nel mio elenco di vini provati, ci sono 11 etichette diverse di Chianti, il voto medio & 6.3,

per fare un confronto, di varie tipologie di Barbera anche ho catalogato 11 etichette, il voto medio & 6.9, Per
Barolo e Barbaresco le etichette sono 7 ed il voto medio 8.2 .

Pero devo ammettere che per le altre tipologie sono pil disposto a spendere.

Per tornare a questa specifica bottiglia , abbiamo provato un hianti molto tipico, con un colore rosso rubino non
particolarmente carico, con aromi abbastanza fini ed eleganti ma sicuramente troppo evenescenti. In boccai 13
gradi sono passati inosservati, questo potrebbe sembrare un pregio, significa che il vino ha un grande equilibrio,
in realta & apparsa come una caratteristica secondaria, scollegata dalla struttura e dal corpo. Il voto alla fine &
comunque sufficiente, tutti i Chianti hanno ormai raggiunto un livetto standard di qualita tale che pur senza
eccellere, perd assicura una gradevolezza di fondo che soddisfa i palati meno esigenti. devo ancora provare il
Chianti che mi faccia innamorare.
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