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GRECHETTO DEI COLLI MARTANI
Nella tradizione rinascimentale, numerosi sono i vini %
definits *Greci, Grecants, Grecheeti”. Celebrato fu anche Pt
quello di Moatefalco, inviao dai podesti del Comune come e ——
~N

dono prezioso a principi ¢ cardinali (in una bolla del 31
otrobre 1344, si trova che del Greco fu offerto a Papa Paolo

111 Farnese). 11 Grecante dell'anienda Caprai mantiene viva E-__I\- :

questa storica eradizione, E' prodoreo nel pit rigoroso = G R E C A N T E
risperto degli antichi saperi, senea trascurare l'apporty. —0o—e—oe—x— T e S
delle migliori tecniche moderne. Ne derive un bignt)  an———

asciutto, di inconfondibile fragranza ¢ piacevolezza. Servito
alla temperatura di 8 - 9° & stuszicante apenitivo ¢ perfetto

abbinamento per antipasti, per pesci ¢ crostacei. ?50 m| e 135 %)Bl
| W
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Chi ha avuto il piacere di provare questo vino con il risotto & rimasto sicuramente deliziato dal
perfetto integrarsi dell'aromaticita dei funghi porcini con quella del vino.

Mi aspettavo un vino di questo tipo ma non ne potevo prevedere la grandissima qualita, sarebbe
stato l'ideale per tutto il pasto. Pur avendo una forte alcolicita non & sembrato affatto pesante.
Colore pagiierino dorato. Profumi inebrianti di frutta esotica, ananas, banana, ma anche pera e
pesca, insomma, una grande complessita. In bocca un giusto equilibrio tra alcol ed acidita lo
rendono un prodotto semplice da bere, ma dando sempre l'impressione di bere un grande vino.
Dopo I'ultimo sorso rimane in bocca una lunghissima sensazione dei gusti e degli aromi.
Varrebbe la pena di dilungarsi un poco sulla regione d'origine, I'Umbria € una regione che tutti
amano un po', una regione dall'aspetto dolce e spirituale. Borghi medievali e colline ricche di
vegetazione. Oltre che per le sue bellezze artistiche e paesaggistiche, dagli anni settanta € anche
cresciuta moltissimo dal punto di vista enologico, principaimente per merito di Arnaldo Caprai,
un industriale del tessile che decise di investire nella produzione del Sagrantino di Montefalco e
riusci a produrre un rosso che poteva competere con i pils titolati vini toscani che si producone
neile zone vicine. Oggi il Sagrantino & uno dei vini italiani piu conosciuti al mondo.

Avendo provato oggi il "Grecante", possiamo affermare che Arnaldo Caprai anche nei bianchi si
difende bene
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