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Muscat Chambave
- la prima volta che provai questo vino ne rimasi entusiasta. Una tale discordanza tra una fase olfattiva tanto
dolce ed aromatica ed una fase gustativa cosi secca, avrebbero potuto squilibrare completamente il vino e
renderlo sgradevole. Invece questo Muscat & di un equilibrio assoluto, non riesco a trovargli alcun difetto e
quella discordanza & proprio il motivo che lo rende cosi unico. ll colore & paglierino brillante, al naso denota tutta
la sua aromaticita fiori e frutta esotica, ananas e albicocca, ricchissimo di aromi, un bouquet ed una macedonia.
In bocca ci si aspetterebbe un vino dolce, invece I'impatto secco & potente ed immediato, fluidissimo, non
morbido ma senza nessuna spigolosita. Immaginate di prendere in mano un oggetto che apparrentemente
potrebbe essere tagliente o appuntito, invece al tatto risulta rotondo e piacevole , tutti gli spigoli vivi sono stati
smussati. Questa é la sensazione. Credo che sia molto pericoloso per un produttore cimentarsi con un vino di
questo tipo, ho provato un altro moscato secco piemontese che aveva esattamente le stesse caratteristiche,
esaminandole una ad una, mancava pero di armonia ed equilibrio.

Il risultato complessivo é stato opposto al Muscat di Chambave.

Per chi volesse qualche spunto in pil consiglio di leggere le due pagine di Mario Soldati che accompagnano le
schede: la storia di Ezio Voyat, che non potendo vivere producendo vino lavora al casino' di Saint Vincent

& solo grazie ad un personaggio come Voyat se in Valle d'Aosta si & potuto sviluppare un settore vinicolo che
benche di piccole dimensioni ha potuto darci vini come lo Chambave Muscat, il Donnas e il Blanc de Morgex.

Per citare solo quelli che personalmente conosco, un altro vino che prima o poi dovremo provare & il Fumin, un
rosso autoctono valdostano, che sembrava ormai perduto ma che ora si sta diffondendo in tutta la valle.

PALU | SANN | DELU | CERE | PERR | CLAR | MIRR Media
[MUSCAT 8 8 75 | 83 8 6 55 7,3
PRIMO FRASCA| 6,2 5 6 6 6,1 5 5 5,6
SECONDOFRAY 65 | 55 | 62 A 6.3 B B 6,1
ZIBIBBO 72 | 18] 72 7 7.2 4 6,5 6.7
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