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Tenuta di Pietraporzia & un'azienda che nasce con il vino e
si espande come molte con altre attivita: olio, agriturismo,
matrimoni. Come ho potuto verificare in altri casi quando
un'azienda agricola prende questa strada diventa sempre
pis commerciale, i vini restano buoni, ma anonimi e
pretenziosi.

www.tenutadipietraporzia. it
La Tenuta, una delle piu' importanti della zona del Frascati, dei F R AS C ATI
Castelli Romani, di Castel Gandolfo e di Roma, e’ situata a 18km da

Roma e si estende su una superficie di 47ettari dei quali 40 piantati a SUPERIORE

vigneto in un grande anfiteatro naturale dominato dalla villa dimora
storica.

La storia inizia nel lontano 496 A.C., in un grande anfiteatro con al
centro il lago Regillo, Romani e Latini si affrontano in una dura
battaglia; nel momento decisivo scendono dal cielo i dioscuri, Sfighi
gemelli di Giove, e portano i Romani alla vittoria!

1l teatro della battaglia é oggi la Tenuta di Pietra Porzia, un rio al
centro della proprieta ricorda l'antico lago, la grotta dai lunghi
corridoi scavati forse in epoca romana, testimonia una tradizione
agricola che nel 1714 vedeva l'azienda divisa fra le proprieta papali di

Clemente X1 e quelle del principe Borghese. La data del 1892 incisa

Secondoo Frascati

- Devo premettere che questo secondo Frascati non & molto diverso dal primo ed essendo costato un poco di pil
non ha neppure il pregio dell'economicita. Perd non posso bere un vino dei Castelli romani e non prendere lo
spunto per raccontare qualcosa di un periodo della mia vita in cui andavo a trovare una mia cara amica a
Grottaferrata, uno dei famosi Castelli romani, una regione collinare a sud est di Roma. Quando mangiavo in casa
sua, era estate, la madre preparava bucatini, spaghetti, ragu, amatriciana, abbacchi, carciofi, tutta una serie di
piatti di una bonta indescrivibile ed il padre scendeva in cantina e portava in tavola una brocca da due litri di un
vino bianco freschissimo che facevamo fuori in tre, io, il padre e la madre, perché la mia amica e sua sorella
erano praticamente astemie. Dopo pranzo le gambe ci tremavano, ma la soddisfazione era assoluta, la
sensazione era che dalla vita non si poteva chiedere niente di piu, mi sembrava di vivere in un sogno e quel vino
si beveva come acqua di fonte, come quell'acqua che si beve durante le camminate in montagna quando si trova
una sorgente e si lascia scorrere quel liquido fresco nella gola, sembra che ridia la vita. Eppure oggi lo stesso vino
bevuto con lo spirito critico del degustatore mi sembra insignificante. Gia altre volte ho spiegato come un vino lo
si apprezzi pil con la testa che con il palato. Stesso produttore del primo Frascati leggermente superiore di
gradazione.
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