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Ottenuto dalla sapiente vinificazione di yve Moscato,
Colore giallo paglierino con riflessi dorati, profumo
fruttato e fragrante. Sapore dolce, aromatico,
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caratteristico dell 'uva da cui proviene,
Ideale compagno di frutta, dessert, gelati
e dolci in genere, Servire fresco a 6-8°C.
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E'il classico moscato piemontese doc, cioé un vino con caratteristiche consolidate, direi quasi standard. di per
e questa caratteristica in un vino dovrebbe essere considerata un pregio, in realta a volte viene interpretata
come un appiattimento della produzione, cioé un vino senza personalita, come se il produttore non avesse piu la
possibilita di sperimentare nuove soluzioni per dare un prodotto innovativo, alla ricerca di caratteristiche
migliori. Mi viene da pensare come sia diverso il mondo della produzione vitivinicola ed agricola in genere dalla
produzione industriale alla quale siamo abituati, dove uno dei fattori di successo di un'azienda @ |a continua
innovazione di tecniche produttive e di linee di prodotto, mentre in campo enologico la tradizione e |a stabilita
della qualita sono i valori vincenti da conservare. In realta non c'¢ poi tanta differenza perche anche nella
produzione dei vini la continua innovazione & comunque positiva e porta ad un miglioramento del prodotto. La
difficolta puo essere nel coniugare gli aspetti di modernita con quelli piu tradizionali. Vedi la diffidenza innata nei
tappi di silicone.

Questo moscato mi sembra un paradigma di quanto ho sostenuto. Quasi quasi come ho detto opotrebbe
definirsi standarad. Molto aromatico, profumi intensi e persistenti di pesca ed albicocca e poi miele e frutta
esotica. In bocca gradevolmente acidulo ma soprattutto dolce e grasso adattissimo per accompagnare dolci
cremosi e panettoni.
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