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Valle d'Aosta é una (Contiene soffif

piccola regione 2
Questo marchio intende valorizzare

vinicola in termini di : vini provenienti da vigneti situati in
estensione, non % s cone pa‘rqcol:u?mer{tc disagiate ‘dal Dalla Valle d'Aosta a Pantelleria i vini estremi
: o 2 punto di vista climatico, morfologico, sono prodotti con tenacia
certo d' qua“tae " y}:ﬁ. ESt;emi di a[”.m.dme. € _Jalitll.ldlﬂc_ e/o e racchiudono nitide emozioni collegabili al rerritorio.
viniestremifom  caratteristiche di vinificazione difficili. Apprezzare questi vini significa incentivare una produzione

VariEté’ sono molte b A che resiste al tempo e alle difficolta

le tipologie presenti '

nel suo territorio: Moscato Bianco, Vien de Nus, Pinot Grigio, Chardonnay, Gamay, Fumin, Muller Thutgau, Petite Arvine, Pinot Nero,
Prié Rouge. Probabilmente il territorio molto montuoso ha portato ad un grande frazionamento delle proprieta e di conseguenza ad
una grande varieta di prodotti. Il risultato & che anche da un‘uva conosciuta come il Blanc de Morgex si ottengono vini molto
differenti. Oggi abbiamo provato un Blanc de Morgex che quasi poteva essere scambiato per un vino aromatico tanta era la ricchezza
di profumi e la tendenza alle fragranze tropicali . Giallo paglierino tendente al verdolino. Naso di frutti tropicali, ananas e banana, ma
complesso, con note floreali e qualche sentore pili piccante ed erbaceo, forse quel pepe verde che ancora non so individuare. In
bocca un leggero pizzicorio risulta piacevole ed inaspettato perche nel bicchiere non si notava, prevalgono le note montane, mela e
limone, E' utile leggere come il produttore descrive le tecniche di vinificazione:

Farticolarita. le fecniche di produzione vogliono riproporre le condizioni di vinificazione otfocentesche.

Vitigno impiegato. 100% di Prié blanc biotipi Blanc de Morgex.

Vinificazione. Per questo motivo Ia fermentazione alcolica viene svolfa a temperatura ambiente (di cantina) ed i lievifi impiegati sorio
stati selezionati negli anni ‘80 dallIstituto sperimentale dell’ Enologia di Asti sul vitigno Prié Blanc a Morgex. Il vino prodotio viene
sotfoposto a semplici travasi senza subire stabilizzazioni tartariche e chiarifiche.

E' evidente che il produttore non si accontenta di fare un buon prodotto, vuole che sia di gran personalita e sicuramente riesce nel suo
intento. Non si pud che rimanere affascinati da questi vini. Ho letto poi nella scheda tecnica che si dovrebbe notare la pietra focaia,
forse & quello 'aroma che io ho definito pungente e che nessuno di noi & riuscito a definire. In questa scheda riporto le valutazioni
totali dei vini della serata, sono state tutte molto alte e come non mai abbiamo tutti avuto lo stesso criterio di giudizio mettendo i vini
nello stesso ordine. Ho riportato anche il risultato del piccolo test che abbiamo fatto all'inizio della serata. E' stato divertente e credo
che abbia dato dei risultati interessanti. Per chi non ha partecipato si trattava di disporre nel giusto ordine usando [l'olfatto 5 piccoli
flaconi contenenti acqua e quantita crescenti di alcol denaturato. Qualcosa si vede nelle foto del sito.
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