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Chaudelune & veramente un vino di alto livello e provo un certo
imbarazzo a scriverne un commento, quasi un timore
reverenziale, mi sembra di non esserne all'altezza. Ma per
fortuna non devo rendere conto a nessuno, a parte i miei amici
che sono molto benevoli. Pertanto provero a scrivere qualcosa
anche di questo Chaudelune. Il nome significa "caldaluna",
poetico e geniale, per un vino che deve essere vendemmiano in
piena notte, quando la temperatura & di -8 gradi. La tecnica &
quella degli eiswein , parola tedesca che significa vini di ghiaccio,
furono appunto i viticultori germanici che per primi la
adottarono nel diciottesimo secolo. Consiste nel raccogliere I'uva
quando la temperatura & al massimo di -8 gradi e pigiarla subito
per eliminare I'acqua in eccesso, ottenendo cosi un contenuto
zuccherino pil alto. Anche i forti sbalzi di temperatura fra giorno
e notte e le ripetute gelate notturne contribuiscono ad ampliare
le qualita aromatiche. Chaudelune ha un bellissimo colore dorato
chiaro, cola nel bicchiere molto denso, da I'impressione di essere
vivo, come se da solo potesse roteare nel bicchiere, come se
fosse i per sua scelta, non perché vi é stato versato. Portarlo al
naso, poi alla bocca non é degustazione, & un incontro, l'inizio di
una relazione. Forse non lo proverd mai pil, ma non sara per
scelta.

Descriverlo é riduttivo, tutti gli aromi che si pud immaginare
siano presenti in un vino di questo tipo sono i, presenti nel
bicchiere, so che passa da varie botti di diversi legni per
assorbirne le diverse essenze. Tutti eravamo estasiati. Mi ha
stupito molto che nonostante fosse cosi buono e nonostante non
ne abbia potuto bere che un bicchierino, mi ha lasciato una
sensazione di piena soddisfazione. Grandissima persistenza
aromatica e gustativa.

Tindaro ci ha anche regalato la possibilita di un perfetto abbinamento con un Bleu d'Aoste, un formaggio erborinato stagionato
valdostano. Una vera delizia per il palato ed en perfetto assieme di territorio, cultura e tradizione enogastronomica. La vera sintesi dei
nostri incontri.

Il produttore cosi lo descrive:

Particolarita: per la maturazionedi questo pregiato vino, la Cantina dispone di un gran numero di botti sia in rovere, che in essenze
locali di diverse dimensioni, utilizzate applicando in fermentazione ed in maturazione i classici batonage ed in affinamento 'antica
tecnica mediterranea dell'ossidazione. I nostro prodotto risulta essere un vero e proprio ponte tra due filosofie di produzione di vini
speciali apparentemente lontane: quella germanica del ghiaccio (un documento risalente al 1816 testimonia che in Valdigne questa
tecnica era gia conosciuta) applicata dalla cantina per la vendemmia e quella latina ossidativa: questa strada da alcuni anni sta
producendo risultati sorprendenti.

Colore: giallo dorato. - Profumo: sensazioni di origano, timo, menta si fondono al profumo della mina delle matite colorate. Nel fina le,
note di miele di rododendro e albicocca. - Sapore: nette sensazioni di albicocca si mescolano a fresche note di cedro e limone.
Freschezza e dolcezza lasciano spazio a sensazioni di amigdala. - Abbinamento: grande vino da meditazione, ottimo con il Bleu d’Aoste
(I'erborinato per eccellenza valdostano). Da provare con del cioccolato salato. - Conservazione: conservare coricato in un luogo fresco,
evitare lunghe esposizioni alla luce. E un vino che non teme l'invecchiamento, anzi... - Servizio: si consiglia di servire a temperatura
ambiente.

Non ci sarebbe molto da aggiungere, ho letto opinioni di vari commentatori su questo vino e non ho abbastanza spazio per elencare le
pit diverse sfumature che ciascuno ha trovato (pera cotta, canditi, scorza d'agrume, pesca, tabacco, rododendro, albicocca), quelle
che mi ha stupito di piu & il rododendro. Tindaro ha suggerito il timo e io sino daccordo con lui.

Un'esperienza indimenticabile
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