o GENERGS0S SECOS -
751 ott-10 o 19.CASSOEULA Gourmet ESPUNOS0S XXX
PRO BLANCOS .
anno X 12,5° ouTT FERRARI ROSADGS XXX
NO BLANCOS CRIANZA :
€13,0 esselunga i ROSE' TINTO JOVEN .
4 PROSECCO DI VALDOBBIADENE [ PROSECCO SPUM SECCO T
s By el A . KESRE SI39 Commento breve - UN ROSATO PIUTTOSTO FIACCO, LA MOSSO .
: : | PINOT NERO |MANCANZA DI AROMI NON VIENE BILANCIATA DALLA FRIZZANTE XXX
. CHARDONNAY  |STRUTTURA, DEBOLE ANCHE IL PERLAGE, NON HA SECCO XXX
25| 2 | 58 s ____|DIFETTI MA NON SODDISFA ABBOCCATO -
DOLCE

g e e e

Ogni tanto capita nelle nostre serate di trovare un vino insoddisfacente, E' capitato con questo Ferrari rosé, uno dei migliori produttori
italiani di spumanti metodo classico. Cogliamo quindi I'occasione per parlare un po' dei vini rosati. Un vino rosato si produce da uve
rosse che vengono pigiate, lasciando le bucce macerare nel mosto quel tanto che basta affinché il vino prenda il

colore desiderato. Il prodotto finale potra avere quindi una tonalit3 pili © meno intensa, che dal rosa passa al cerasuolo fino ad
arrivare al chiaretto. La vinificazione prosegue quindi come per un vino bianco. Il risultato finale & un vino con le caratteristiche di
freschezza e aromaticita simili ad un bianco ma con quel poco di colore che lo rende pill strutturato, tannico e corposo, caratteristiche
difficili da riscontrare nei bianchi. In Italia non & mai stato considerato, se non in tempi antichi, un vino di prima categoria, sempre
sottostimato, né carne né pesce. In Italia i gusti sono pil decisi, o gli aromi di un bianco o il corpo di un rosso. Effettivamente & cosi,
ma non perché non esistano vini rosati di qualita, semplicemente perché non vengono richiesti. Oggi un'azienda decide di produrre un
rosato solo per completare la propria gamma. Il Ferrari che & conosciuto nel mondo per il suo ottimo spumante, non usera mai le sue
migliori uve per fare un rosato, che ha un mercato minore. La conseguenza & che in Italia ci si allontana sempre piti da una tipologia di
vino che ha onvece grandi potenzialita. Un vero peccato, io la considero una mancanza di cultura. Per produrre un grande rosato
occorre che le vigne siano vocate a quella produzione, i nostri produttori al contrario quando hanno una vigna che non rende quanto
vorrebbero o la espiantano, il che vuol dire aspettare anni per produrre vino o provano altre strade: ad esempio producendo un
rosato. In questo modo passeranno decenni prima di trovare in Italia dei buoni rosati. Naturalmente non mancano le eccezioni. Lo
spumante "4478" delle "Cave du vin blanc de Morgex", uno straordinario spumante classico veldostano, probabilmente il miglior
spumante che abbia mai provato, un rosato naturale, non per accontentare il mercato, ma perché & la miglior vinificazione per
quell'uva. Le uniche regioni che io ricordo in Italia dove da sempre esiste la cultura del rosato sono I'Abruzzo, con il Cerasuolo, il
Chiaretto del Garda ma soprattutto il Salento, dove la produzione dei vini rosati era quasi un'esigenza, essendo i rossi troppo pesanti
ed alcolici, usati in passato quasi unicamente come vini da taglio. Allora si cercava di alleggerirli lasciando il mosto un po' meno sulle
bucce. Non & colpa dei produttori seguire le tendenze del mercato, fanno il loro mestiere, perd consiglio a tutti ogni tanto di provare
un rosato. Le tendenze cambiano, cinquanta anni fa non esisteva la Franciacorta, e quasi nessuno in Italia produceva spumante
classico.

Le cose sono diverse in Francia e Spagna (scusate se non considero gli altri paesi). In Francia la cultura del vino & molto pili antica (che
nessuno storca il naso, sto parlando di vera cultura, non dell'orribile mosto fermentato degli antichi romani, imbevibile se non
allungato con acqua e miele), in Francia si producono ottimi rosati, forse anche per una certa mancanza di colore di alcune uve, non a
caso molti vagoni di Primitivo di Manduria prendevano la via d'Oltralpe. In Spagna storicamente, per motivi che non mi spiego, hanno
una assoluta scarsita di vini bianchi. La cosa non li preoccupa affatto, considerano i bianchi una bevanda insulsa, senza carattere. Per
godere delle caratteristiche di aromaticita e freschezza dei bianchi, hanno imparato a vinificare in forma accettabile i rosati, a volte
con ottimi risultati.
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