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Una casa di champagne é giudicata soprattutto sulla qualita del suo Brut non-vintage, che, pits di qualunque altro vino rivela la sua arte
dell'assemblaggio. Potente e complesso, Brut Carte Jaune garantisce la continuita dello stile della casa e offre una “persistenza
aromatica” che rimane a lungo nella memoria.

Le parocle con ie quali inizio la scheda sono seritte su tutte le efichette dello champagne Veuve Clicquot Ftichetta Gialla e danno
veramente un'idea dello stile di questa secolare Maison: un prodotto base di alta qualita. Cid non toglie che anche Veuve Clicquot
abbia in produzione i suoi millesimatri delle migliori annate, ma che il giudizio su una Maison vada fatto sul prodotto base mi trova
perfettamente daccordo.

Come spesso accade anche in questa serata abbiamo apprezzato il vino pill povere, il Prosecco, rispetto al pili nobile, lo Champagne.
C'e da chiedersi perché spendere tanti soldi. Forse per quegli aromi floreali, esotici, poi pil carnosi e densi, di lieviti e crosta di pane?
forse per quelie boilicine fini e persistenti? G forse per ia struttura adeguata a qualsiasi portata, dalie ostriche alia cassoeula? Non
scherziamo, giustamente da uno Champagne ci aspettiamo qualcosa di pili. Se vedo giocare Maradona non mi accontento di vedergli
fare guefio che fa anche Gattuso, anche se per questo ho piu simpatia che per “Ef Pibe”. Quelcuno mi ha consigiiato di bere io
Chnampagne in Francia, cie ¢ diverso. Forse & vero; ma & anche vero che & il vino pit conostiuto ed esportato at mondu, non credo che
debba essare necessario andare in Francia per hare un huono Champagne. In ogni caso & un vino che merita il piii grande nspetto
con lo Champagne che & nata l'enologia mederna.

Degli Champagne che conoseo guello che pilt mi ha impressionats & if Dem Perignon, che he versmente qualcosz di speciale, poiviene
il Pelletier, seguono Pommery, Mumm, Veuve Clicquot. Ho sentito parlar bene del Krug, ma non lo conosca.

Su guesto argomento vi segnalo una lettera di un partecipante ad un blog che evidentemente & bene informato
http://it.answers.yahoo.com/question/index ?qid=20070319162231AAu4ITZ

PERR | CERE | DELU | GRE | PALU | SANN | MIRR | CLA | BIAN | DOMB | CAVA | Media

PROSECCO %t 7 ix § 15 7 73
ROSATO 65 | 62 | 55 52 3 5 59
VEUVE cLicoud 7 7 5 7 7 65 | ; 68

782 VEUVE CLICQUOT xle31/10/2010



