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In questa serata campana abbiamo provato un
Greco di Tufo e questo Fiano di Avellino.
Anche questo & un vino irpino come il Greco e
il Taurasi, i vini piu prestigiosi della regione.
Ricordiamo che in Campania ci sono pit vitigni
autoctoni di quanti ve ne siano in tutta la
Francia. Esiste un motivo tecnico che spiega
questa caratteristica: in Campania molte vigne
sono coltivate ad altezze elevate, cio le ha
protette dall'attacco della tremenda fillossera,
che nel 1800 ha distrutto la viticoltura
europea, la fillossera mal sopporta le basse
temperature notturne. Allo stesso modo anche
le vigne coltivate in terreni sabbiosi hanno le
radici protette da questo letale nemico, in
questo modo molti vitigni autoctoni hanno
potuto continuare ad essere coltivati a "piede
franco”, cioé senza I'ausilio di innesti su radici
americane. La stessa situazione si & verificata
anche in Val d'Aosta, regione anch'essa
ricchissima di vitigni autoctoni.

Passando alla degustazione del vino: il colore &
brillante, paglierino con qualche riflesso
dorato che lo rende pil interessante. |l
profumo e fine e gradevole, le note minerali
sono ammorbidite da aperture fruttate, pera e
susina. In bocca ha una buona corrispondenza
con il naso. Poca acidita, ammorbidito
dall'alcol e dalla malolattica, ben equilibrato.
Non molto persistente. Un vino con queste
caratteristiche incontra facilmente il gusto
internazionale che predilige la morbidezza
all'acidita.
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