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BARBARESCO /

, perche qualsiasi aroma o gusto si riconosca sicuramente, data la sua complessita, non si shaglia. Ma & anche
difficile perché in tanti lo hanno gia descritto ed & quasi impossibile dire qualcosa di originale. Ma , come ho gia
altre volte detto, ogni bottiglia & diversa da tutte le altre. Questa ci & stata regalata da Bianchi, il nostro ex
collega che ha voluto farcene omaggio per salutarci. Purtroppo non abbiamo potuto provarla in sua compagnia,
pertanto non ha potuto godere ed inorgoglirsi delle manifestazioni di entusiasmo che ha suscitato questo suo
Barbaresco. La serata e stata perfetta, i vini tutti grandi, tutti DOCG, a cominciare dal Taurasi e finire con questo
splendido Barbaresco, che & stato il migliore della serata, pur confrontandosi con altri eccellenti vini. Il
Barbaresco viene spesso considerato il parente povero del Barolo, ovviamente non & cosi , i due vini si
assomigliano molto ed io non sono in grado di distinguerli I'uno dall'altro. Il Barbaresco forse un po' piti tannico
e acido, ma non & una caratteristica diffusa, cambia da un produttore all'altro. Alla base di tutto c'e una grande
uva. | migliori produttori riducono gli interventi in cantina al minimo, il risultato lo da il frutto. | mesi passati in
botte hanno contribuito a rendere questo vino molto morbido e rotondo, senza lasciare aromi di vaniglia e di
legni troppo intensi. Il vino & fruttato, prugna e more, carnoso, sembra di masticare quei frutti di cui sentiamo gli
‘aromi. Rimane piacevolmente incollato al palato, abbinato ad uno stufato di asino, molto saporito, lo integrava
benissimo nel sapore e nella struttura. Molto persistente.

Dobbiamo ringraziare Bianchi di questo regalo, il vino & stato magnifico, ma occorre dire che tutta la serata lo &
stata, veramente ogni vino avrebbe meritato di essere al centro dell'interese generale, a volte & I'ambiente che
‘esalta il vino e contribuisce a renderlo piu gradevole, in questo caso sono sicuro che & avvenuto il contrario:
\questi grandi vini hanno veramente creato un'atmosfera particolare, di coesione, di allegria. Cresce il desiderio
di ripetere queste esperienze.




