767 gen-11 fr La Compagnia - 15,VENETO %55@5 %
BLANCOS

anno 11° |om CARPENE' MALVOLTI Iﬁé‘? —
€70 | esselunga |° PROSECCO SUPERIORE YRTO RN :
e CONEGLIANO VALDOBBIADENE - PROSECCO e :
e I R I Commento breve j0aS0 :

PRDSECCO VINO FRESCO E SECCO CON PROFUMI FLOREALI E FRIZZANTE XXX

s ______ICITRINI IN BOCCA SODDISFA LA SETE E STIMOLA LA SEcco XXX
25| 3 |66 | —|sALvAZIONE > :

(ONI—{JIIHNO VALDOBRIADENE

PROSEC L O SUPERIORE

Dvenuta 3 Ty ks e selerionste provesienti dai me" cofinart dells e del Prossoe Superinee
DEEL. E ! Originafe che, cm 7 suni freschi ¢ fef prom, b fto scumks. el come spentivn ¢ p-r

ogai ccasiune. Temperatur & serizi - °C i accomanda di conservae - podoti 101 19°C

Pﬂﬂﬂﬂﬂg £ INBOTTIGLIATO) N ITALIA D
GARPen

MALYOLTI SPUMANT! SPA
GONEGLIAR - TALIA
St - Comtaims sulphites - Bevat
lite - Tty By
Lawiers sizrzyny

| CONEGLIANO VALDOBBIADENE
@PROSECCO
W SUPERIORE

rJhﬂ:.M

iy
sudcn'ltvrmlrlll Taralmaz saulfivek 8 —n o i Y e
Sistema Qualita l:eﬂm:atu |sa gum Dmrinaaine b (lgne Contioliats ¢ Gttt
WM LATENg-Talvoli.com
L10314-05-45E

Il Prosecco & uno dei vini che preferisco, del quale ho gia fatto numerose schede. Anche quando il vino in realta non ha particolari pregi
enologici & pur sempre un vino beverino molto piacevole. Detesto quando viene chiamato col termine prosecchino, solo perche & un
vino semplice e povero non mi sembra giusto dargli quel nomignolo riduttivo. E' vero, un Prosecco, metodo Martinotti ben
difficilmente potra avere la struttura e la complessita di uno spumante metodo classico. Ma questo semplicemente significa che le sue
migliori caratteristiche i vini Prosecco le devono acquisire dal frutto, non dall'elaborazione in cantina come gli spumanti che possono
stare anni sui lieviti. Un Prosecco quindi & ricco di aromi primari, soprattutto floreali e fruttati. Il Carpené Malvolti in realta non ne era
molto ricco, sinceramente mi ha deluso un poco rispetto all'ultima volta che lo avevo provato, e non gli ho potuto dare il solito 7, che
generalmente merita. Una casa come Carpené Malvolti, con una grande tradizione, ha la peculiarita di conservare anno dopo anno una
qualitd uniforme e caratteristiche costanti, che per me sono sempre stati un punto di riferimento.

Una buona acidita , fiori delicati, non rosa o gelsomino, ma fiori di campo. Poco persistente, molto fluido, bollicine un po’ troppo
evanescenti ma molto piacevole al palato, dove da il meglio di sé. Ottimo |'abbinamento con i salumi di cui contrastava la grassezza e
'untuosita con |'acidita e le bollicine.

Come avevo gia scritto in un'altra scheda: non so per quale motivo, ma il Prosecco & un vino che risuita molto simpatico a
tutti, forse percheé si abbina facilmente non solo ai piatti, ma anche alle occasioni, & facile da offrire agli amici quando in
una calda giornata estiva ci si riunisce in allegria, ve lo consiglio anche con la pizza al posto della solita birra. Altro motivo di
simpatia & la terra d'origine, il Veneto & un grande produttore di vino, con un'antica cultura, dove il vino € vissuto con gioia
e spensieratezza, senza farsi troppi problemi di retrogusti o di tannini. Il vino pil tipico del Veneto, che incarna lo spirito
della sua terra e della sua gente & il Prosecco, ne sono convinto. In Veneto vengono prodotti altri grandi vini di cui forse si
potrebbe essere piu orgogliosi: Recioto, Amarone, Soave (recente DOCG, complimenti), Valpolicella, Bardolino. Vini
diversissimi fra loro, con grandi differenze ambientali, dal padovano, quasi completamrnte pianeggiante, alla Valdadige.
Una regione che meriterebbe piu di una serata.
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