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I Moscato fresco e frizzante a fine pasto con il dolce & un vero piacere della vita.

Una di quelle sensazioni che rimangono nella memoria, tanto che risulta difficile scriverne perché se ne rimane coinvolti e
se ne sente il desiderio. Purtroppo non ho qui con me una bottiglia da aprire, dovro accontentarmi del ricordo. Il moscato
di Travaglino & un tipico prodotto dell'Oltrpd, non & ricco e grasso come il Moscato piemontese, in compenso essendo piu
fresco si beve piu facilmente a fine pasto quando il corpo & gia sazio e il serbatoio pieno di carburante alcolico. E' un vero
peccato che arrivi sempre quando ormai si ha lo stomaco pieno, pero si beve sempre

volentieri.

Decantarne le caratteristiche & molto semplice, Dorato e brillante, bollicine fini, aromi persistenti di albicocca, pesca e
pera, ma anche riccamente floreale. Uno di quegli aromi che pil facilmente i novelli degustatori imparano a riconoscere.
L'etichetta @ bel fatta e la condivido appieno : "Vino bianco dolce aromatico ottenuto dalla lenta e controllata
rifermentazione in autoclave del solo "mosto fiore" prodotto con la soffice sprematura delle uve moscato bianco. Di colore
giallo dorato con fini riflessi verdolini. Il profumo é decisamente aromatico fruttato e ampio con lievi sentori di mentuccia e
limoncello. Il sapore é fresco ma decisamente dolce ci ricorda piacevolmente la "pesca selvatica”. "Gioioso” vino da dessert
che si abbina ottimamente alla pasticceria in genera. Apprezzatissimo anche fuori pasto semplicemente come "WINE-
BREAK". Va servito a 10/12°C.."(http://www.travaglino.it)

A parte il fatto che non conosco la differenza tra pesca e éesca selvatica e che una pausa per il vino non la chiamerei mai
"WINE-BREAK".
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