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VERDEA LA TONSA

VINO FRI NTE S O

VERDEA LA

Devo dire che questa Verdea mi ha stupito. Sembrava quasi un vino aromatico tanto erano ricchi e dolci i
profumi. Colore verde paglierino chiarissimo tendente al verdolino. | profumi molto ampi e varietali, frutti
esotici, banana ed ananas, ma anche pera e fiori bianchi.

Anche in bocca & stato all'altezza, pur avendolo abbinato a salumi e risotto alla salsiccia ha retto benissimo
I'accostamento. Probabilmente perché ci & stato servito molto freddo, essendo leggermente frizzante, in bocca
prevaleva la sensazione tattile piuttosto che quella gustativa. Certamente & piuttosto scarso di corpo e struttura,
ma credo che sia perfetto per berlo con condizioni climatiche di calore estivo. Devo dire che i vini di San
Colombano non mi hanno mai deluso, pur non essendo molto ricchi hanno perd sempre avuto quella
caratteristica aromaticita che me li rende simpatici. Evviva San Colombano, I'unica DOC del milanese. Il prezzo di
10 euro in ristorante mi sembra eccessivo per un vino leggero e beverino, ma valeva comungue la pena.

Quanto sopra lo avevo scritto alcuni mesi fa quando per la prima volta avevi provato il Verdea al ristorante
"Isoletta” di San Martino Olearo. Oggi lo sottoscrivo appieno, devo perd notare che non tutti lo abbiamo
apprezzato allo stesso modo. Alcuni non apprezzano i vini frizzanti o i vini serviti molto freddi. Al contrario, a me
fanno molto piacere, in particolar modo quando sono abbinati ad un buon piatto di salumi.

Devo confessare che non riesco ad essere imparziale quando giudico un vino, ho sempre molti motivi di
simpatia, spesso istintivi, in questo caso € la novita. Ogni volta che ho la possibilita di provare un vitigno nuovo
per me, in particolare se autoctono, mi si riempie |'animo di allegria. Credo che John Hanning Speke quando per la
prima volta poso lo sguardo su quel lago africano cui diede nome "Vittoria”, non poteva essere pil emozionato di me quando ho
davanti agli occhi un bicchiere di vino che mai ho provato prima.

Anche con questa scheda mi sono lasciato prendere la mano ed ho esagerato un po', resa il fatto che provi sempre molto piacere
quando vengono valorizzati i vitigni autoconi, che rappresentano la vera ricchezza ed unicita della nostra enologia.

ALI PER CER MIR SAN PAL FER GRE Media
VERDEA 7.5 e 7.3 6 6 6 6,75 7 6.7
ROVERONE 65 | 71 | 7.5 8 7 68 | 65 | 65 7.0
PASSITO 7 7 7.7 6 65 | 61 | 625 | 7.5 6.8
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