GENEROSOS SECOS

787 mar-11 g SAPERE & SAPORI - | BERSAGLIERI - 4/3/2011 o
ESPUMOSOS
A 14,5°  |on VILLA FELICE RO
€00 | PAOLO |. FOGLIO 29 TRTO Ve :
DoC - MPOL TINTO GUARDA XXX |
PASSITO ROSSO DOLCE i o
e e | ween Commento breve .MOLTO ALCOLICO POCO EQUILIBRATO |[MOSSO0 :
BRACHETTO  |SAPORE MOLTO INTENSO, FRUTTI SECCHI MANDORLE E|FREZZANTE
3 5 2 7 s < __|NOCI, CONFETTURE FRUTTA SOTTO SPIRITO SECCO
ABBOCCATO a
¢ TR DOLCE XXX

Estremamente difficile fare la scheda di questo vino. Provato durante la serata Saperi e Sapori. La bottiglia & stata un fuori
programma, regalata da Paolo Leone, un ricercatore del CNR specializzato in prodotti di caseari. Evidentemente a suo
giudizio un vino di gran categoria, altrimenti non ce lo avrebbe proposto con tanto entusiasmo. Le premesse erano
effettivamente ottime, un passito di Brachetto, un'idea, un esperimento. Uno di quei giochi che ogni tanto si permettono i
produttori dotati di passione, competenza e cervello, nonché di una buona dose di incoscienza. Il campo enologico & uno di
quelliin cui conta di piu la tradizione, ma dove allo stesso tempo si fanno pil innovazioni. A chi potrebbe venire in mente
di fare un passito da uva Brachetto?

Dopo questa invitante premessa ci si aspetterebbe un risultato quantomeno incoraggiante. Grande delusione, dopo aver
notato un colore molto scuro e un poco torbido, immediatamente al naso sono giunti aromi intensi e fastidiosi di prodotti
farmaceutici, come di mela troppo matura, acetone. Paolo ha cercato di tranquillizzarci proponendo di aspettare qualche
minuto che 'ossigenazione armonizzasse il vino: inutile. Anche Donatella gli ha dato un'annusata, ma non si & spinta oltre
individuando immediatamente che tipo di difetto aveva rovinato quella bottiglia. Alla fine della serata perd ho avuto quella
che classicamente si chiama "botta di c..." : Paolo, non volendo fare del tutto brutta figura e sapendo che avrei comunque
scritto una scheda sul suo Brachetto, me ne ha regalata una bottiglia nuova, che aveva nel bagagliaio dell'auto. Stupenda,
magnifica idea. La seconda bottiglia, provata in casa é risultata perfetta. Colore molto scuro anche se con una leggera
torbidita. Aroma complesso di frutta matura, marasca, ancora presente quel particolare profumo di aldeide, ma per nulla
invasivo, direi piacevole. Purtroppo il ricordo della prima bottiglia mi faceva perdere la capacita di armonizzare gli odori,
rendendomi il tutto non ben equilibrato. In bocca pieno e caldo, lunghissimo, carnoso e con una dolcezza morbida e non
appiccicosa. Ho tenuto la bottiglia in frigorifero per una settimana, durante la quale mi ha allietato i fine cena, con un
bicchierino da meditazione davanti alla televisione o, come in questo momento, davanti al computer. Complimenti al
produttore, spero di potermi procurare la scheda tecnica del vino.

Chi legge le mie schede sa che ho dei motivi personali per amare il Brachetto, che lo apprezzavo gia negli anni sessanta
quando era assolutamente sconosciuto al pubblico, I'ho sempre gustato nella sua tipologia tradizionale dolce e frizzante;
ora questa versione passita rompe gli schemi, ma ben vengano queste novita che danno interesse e vitalita all'enologia
italiana.
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