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PUGLIA BEST WINE

rENUTI

PUNTA AQUILA

Primitivo
Dalle prime uve maturate al

Salento, nasce Punta Aquila. Un [ ) che PrimithO

conserva intatti i profumi della terra d'orj
la complessa struttura di un vino unico e prezioso.

PRODOTTO IN ITALIA 2008

14 vol
ml €

E' stato il vino migliore della serata, ottimo in tutto, colore rubino scuro ma pulito, brillante. Un naso elegante e fine, intenso ed ampio
con sfumature interessanti, mutevoli con I'ossigenazione. Prevalgono i classici frutti di bosco dei vini strutturati, more e ciliegie. Poi pill
complessi aromi terziari, si nota la sapidita di un'uva cresciuta non lontano dal mare, in una terra arida e pietrosa. Uno di quei bicchieri
che si continuano a portare al naso perché anche quando si riconosce qualche aroma, rimane sempre la curiosita di una nuova sfumatura,
che prima non si era notata. In bocca & potente, avvolgente e morbido. Pugno d'acciaio in guanto di velluto. Come giustamente deve
essere un vino con questa gradazione alcolica. | tannini sono leggeri, ma presenti. Ottimo equilibrio fra acidita ed alcol. L'aromaticita del
frutto avvolge di sensazioni anche attraverso il palato.

La scheda tecnica scaricata dal sito http://www.pugliabestwine.it/ in sostanza concorda con le mie sensazioni.

Colore: rubino cupo, tendente al granato Olfatto: note eteree fragranti e ricche contraddistinguono questo vino ampio ed avvolgente, che
dispiega sentori e sfumature nitide di ciliegia sotto spirito, confettura di more, mirtilli e ribes, rabarbaro, humus, tabacco, zenzero, pepe
nero ed erbe aromatiche. Palato: impatto gustativo deciso, coerente e dinamico, da cui emerge una fascinosa mineralita, che ben si fonde
con la potente struttura del frutto, la vigorosa spinta acida e con i gia gradevoli ed esuberanti tannini.

Il Produttore: A meta degli anni 80, la famiglia Rubino, inizia a costruire I'azienda agricola, realizzando 500 ettari in produzione, di cui
oltre 200 sono dedicati ad una viticoltura d’eccellenza. La realta produttiva nasce alla ricerca della qualita estrema e della valorizzazione
dei vitigni autoctoni per dar vita a vini di territorio che esprimano le intense caratteristiche dei vigneti mediterranei.

Artefice di questa nuova sfida é Luigi Rubino, giovane imprenditore brindisino . Sono anni di grande fermento, ma anche di importanti
riconoscimenti

Pugliabestwine & un consorzio che si occupa di promuovere i vini, e non solo i vini, pugliesi. Gia il nome indica che il suo target & verso il
mercato estero. Scelta ovvia, la Puglia produce molto pili vino di quello che consuma, & la prima regione italiana per quantita di prodotto.
In Italia il vino pugliese per motivi storici e tradizionali & molto sottovalutato, & considerato il classico vino da taglio, pertanto niente di
strano che guardi ad un mercato dove viene considerato nella sua giusta dimensione.

Sono molti anni che non vado in Puglia. | miei zii avevano un'attivita integrata agricola e artigianale. Avevano delle piante di ulivo e delle
botteghe di vasai. | forni di cottura delle terrecotte venivano alimentati con rami di ulivo. Oggi si parlerebbe di sinergie, loro lo hanno
sempre fatto e credo che ancora oggi non conoscano il significato di questa parola. La loro attivita agricola ed artigianale non doveva
comunque essere molto remunerativa, visto che soto dovuti tutti emigrare in Svizzera dove si guadagnavano il pane facendo i muratori. |
campi di ulivi venivano affittati ad altri contadini e le botteghe abbandonate. Tornati dalla Svizzera hanno riaperto i laboratori ed ho
potuto ammirare la loro arte, purtroppo anche i loro figli si sono dovuti trasferire e credo che ormai a Lucugnano non sia rimasto pil
nessun vasaio. Ho visto vasi che vendevano a 50/100 lire , prodotti di qualita inferiore venivano venduti nei negozi delle citta del Nord
Italia a 15.000/30.000 lire.

In campo enologico devo dire che non hanno mai avuto un grande gusto, il vino che pili era bevuto alle loro mense per me risultava
assolutamente imbevibile ero sempre obbligato ad allungarlo con acqua e non mi sono mai interessato di che tipologia fosse.
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