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VINO SPUMANTE BRUT

Vino spumante ottenuto dalla rifermentazione naturale di vini ottenuti
da pregiate uve di varietd Miiller Thurgau; per la sua personalita e il
caratteristico profumo, ¢ ottimo come aperitivo, piacevole a tutto
pasto, si sposa particolarmente bene con piatti a base di pesce.
Servire fresco a temperatura di 6/7°C.
Elaborato da Cantina di Soave s.a.c.
Soave - Iralia

8 '006393"300590

750 mle 12%vol

CONTIENE SOLFITI

ELABORATO DA ==

. CANTINA DISOAVE

SOAVE.+ ITALIA

b 2
Niente di entusiasmante come inizio di serata, pero adattMparare il palato a vini pili importanti.

Iniziare una cena con delle bollicine ha sempre buone motivazioni, un vino non troppo impegnativo, che si beve per il puro
piacere di soddisfare la sete. In certe occasioni, le sensazioni tattili prevalgono sul gusto. In particolare nelle calde serate estive
cenare accompagnati da bollicine e vino fresco & un vero piacere irrinunciabile. Intendo dire che quando hai davanti un
bicchiere cosi in quelle condizioni, & impossibile dire di no.

Questa sera abbiamo potuto gustare un vino con un profumo floreale molto invitante con una spiccata acidita che si notava
anche al naso. In bocca bollicine e freschezza davano quel puro piacere fisico di cui parlavo. Quando si dice che in vino va gil
come acqua, ovviamente & il contrario di quello che si dovrebbe fare in una buona degustazione, ma il piacere & cosi intenso che
non se ne puo fare a meno. Bollicine fini e persistenti, un poco penalizzate dal bicchiere troppo ampio, anche gli aromi si sono
dispersi un po' troppo facilmente. Non ho notato aromi di crosta di pane che dovrebbero essere tipici degli spumanti metodo
classico. In etichetta non c'é nessuna indicazione, & possibile che sia stato elaborato in autoclave.

Ottimo I'abbinamento con le orecchiette. |l tema della serata & stato il 150° dell'unita d'Italia, I'abbinamento da Veneto a Puglia
mi sembra di buon auspicio, due regioni simili nella folosofia enologica, che tradizionalmente hanno basato la loro forza sulla
quantita ed oggi progressivamente si stanno spostando sempre piu decisamente verso una produzione di alto livello qualitativo.
La Cantina di Soave sta procedendo su questa strada: 6.000 ettari di vigneti di proprieta, oltre a Soave il 40% della DOC
Valpolicella (Amarone) di proprieta di questa cooperativa che conta pil di 400 soci. Come tutte le grandi aziende di questo
settore si sta sviluppando anche in settori collegati all'enologiga, agriturismo, centri congressi.

Tutto accessibile nel sito dell'azienda: ----> http://www.cantinasoave.it/
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