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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

GEWURZTRAMINER
Imbottigliato all’ origine da Produttori Colterenzio
Cornaiano - Italia
Questo vino aromatico,
fruttato e dalle intense note speziate,
ottenuto con le migliori uve di Gewiirztraminer,
¢ 'ideale abbinamento a piatti di pesce crudo,
marinato e crostacei.
PRODOTTO IN ITALIA
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Un vino condizionato dal suo nome. Per noi italiani il primo approccio ad un vino con un nome cosi tipicamente tedesco
da un'idea di durezza, rigidita, freddezza. Tutto il contrario, il Gewurztraminer & generalmente un vino caldo, che spesso
ha una graduazione piuttosto alta per essere un bianco. Ha una grande ampiezza olfattiva, che gli viene conferita
dall'essere spesso coltivato ai piedi di gradi montagne, dove tra giorno e notte si hanno alte escursioni termiche. Tutto
questo lo rende un vino molto morbido. Il suo nome, al di la di una pronuncia da scioglilingua, significa "Vino aromatico
di Termeno". Diversamente dagli altri vitigni aromatici, che vengono utilizzati soprattutto per produrre vini dolci, con il
Gewurztraminer si fanno quasi esclusivamente vini secchi, di grande aromaticita e spesso di alta graduazione alcolica.
Questa caratteristica lascia in bocca un retrogusto amabile che a volte confonde le idee e induce a credere di aver
degustato un vino dolce.
Frutti a polpa gialla, pesca nettarina, frutti tropicali, ananas e banana. Un arricchimento speziato, vaniglia e cannella. In
bocca caldo e morbido. Ottimo equilibrio.
In questa serata il Gewurztraminer ha dovuto inchinarsi di fronte ad un vino siciliano con caratteristiche molto simili, ma
con una struttura ed una intensita aromatica e gustativa decisamente superiori. A favore del trentino rispetto al siciliano
c'é un prezzo decisamente inferiore e quindi un miglior rapporto qualita/prezzo.

A chi volesse approfondire la con coscenza del Gewurztraminer consiglio la lettura di questo articolo
http://www.enotime.it/zoom/default_body.aspx?ID=641

Viene fatto un confromto fra due Gewurztraminer, uno dei due prodotto da Colterenzio, non & pero¢ il nostro, ma un cru
di qualita decisamente superiore e prezzo quadruplo, le caratteristiche sono pero le stesse del nostro.
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