Etichetta . QUESTA BOTTIGLIA, NUMERATA DA UNA SERIE DI 28,633,
APPARTIENE AD UNA SELEZIONE ORIGINALE DELLE NOSTRE PIU' ANTICHE
PIANTE DI VARIETA' ALBARIGNO.
GRAZIE ALLA MACERAZIONE PELLICOLARE, FERMENTAZIONE A
TEMPERATURA CONTROLLATA E STAGIONATURA SU LIEVITI FINI; OLTRE AL
RISPETTO PER | LIEVITI AUTOCTONI, Sl OTTIENE UN PRODOTTO NEL QUALE
VIENE POTENZIATO IL VITIGNO E S| PERCEPISCE L'INFLUENZA DEL TERROIR.
PER TUTTO QUESTO E PER TUTTA LA CURA CHE QUESTA FAMIGLIA DEDICA Al
SUOI VIGNETI, QUESTO E' UN VINO AUTENTICO; CON PERSONALITA' PROPRIA. |
COLORE GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDOGNOLI, TONI PULITI E
BRILLANTI.
AROMI INTENSI DI MELA, TIGLIO E FIORI DI ROSA. IMPATTO IN BOCCA
' MORBIDO, ACIDITA' DEN BILANCIATA, RICORDI DI MELA E CERTE NOTE
MINERALL INVITANTE, AMPIO, PERSISTENTE AL NASO ED IN BOCCA.
QUESTO "PAZQ", SITUATO NELLA PARTE SUPERIORE DEL VARSANTE NORD |
' DEL FIUME ULLA, FU RESIDENZA DI D. ANTONIO LOPEZ FERREIRO, CANONICO
DELLA CATTEDRALE DI SANTIAGO DI COMPOSTELA, SCOPRITORE DELLA
| TOMBA DI SANTIAGO (SAN GIACOMO) , LA CUI UBICAZIONE ERA SCONOSCIUTA
FIN DAL MEDIOEVO. FU ANCHE MEMBRO FONDATORE DELLA REAL
 ACCADEMIA DI LINGUA GALLEGA , CON OLTRE TRECENTO PUBLICAZIONI, TRA
| CUI LA SUA OPERA MAGNA: LA STORIA DELLA CHIESA DI SANTIAGO DI
COMPOSTELA.

La Rias Baixas & una denominazione con una fortissima vocazione
all'esportazione, non & un caso che una delegazione della Galizia sia
venuta in Italia a promuoverlo. Il motivo & che fare la stessa cosa in
Spagna sarebbe tempo perso, gli spagnoli sono ammalati di "Tintitis"
cioe sanno apprezzare solo i vini rossi e disprezzano i bianchi, tanto
da aver coniato quell'assurdo proverbio che dice "El mejor blanco es
‘un tinto". Perd qui in Galizia si producono dei bianchi che possono
rivaleggiare con i migliori bianchi del mondo.
Il loro miglior abbinamento e con il "Percebe", che io personalmente
considero il re dei frutti di mare. Recentemente abbiamo visto in
televisione a Superquark un servizio sulla pericolosita della loro
‘raccolta, hanno dato una media di 5 incidenti mortali all'anno, perche
' per raccoglierli & necessario calarsi con delle funi nelle scogliere piu
' profonde dove battono sempre onde altissime. Si trovano solo in
Spagna, vanno provati almeno una volta nella vita.

NOTE DELLA SERATA : Pazo de Gallegos € un'azienda molto
 piccola. Il "Pazo" & I'antica casa rurale nobile, con un terreno dove i
' nobili potevano permettersi di fare coltivazioni piu per il piacere che
| per la necessita aziendale. Il vino ha un colore paglierino pit tendente |
' al dorato che i due precedenti. Aroma intenso, ampio, dopo la |
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Este Pazo, situado en lo alto de la ladera
norte del rio Ulla, fue residencia de D.
Antonio Lépez Ferreiro, canénigo de la
catedral de Santiago de Compostela,
descubridor de la tumba de Santiago
Apéstol, cuyo lugar se encontraba en
paradero desconocido desde la Edad
Media. Adem4s fué miembro fundador de
la Real Academia da Lingua Galega, con
mas de trescientas publicaciones, entre
ellas su obra magna: La Historia de la
S.A.M. Iglesia de Santiago de Compostela
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DENOMINACION DE ORIGEN

ALBARINO
Pazo de Galegos
Vendimia Seleccionada
Esta botella numerada de una serie de 28.633,

pertenece a una seleccion en origen de nuestras mas
antiguas cepas de la variedad Albarifio.

Gracias a la maceracién pelicular, fermentacién a
temperatura controlada y crianza sobre lias finas;
ademds del respeto por las levaduras autéctonas se
obtiene un producto en el que se potencia el varietal y
se percibe la influencia del terrufio.

Por todo ello y por el mimo que esta familia dedica a
sus vifiedos, este es un vino auténtico; con personalidad
propia.

De color amarillo pajizo con reflejos verdosos, tonos
limpios y brillantes. Aromas intensos de manzana,
tila y flor de rosa. entrada en boca amable, de acidez
bien integrada, recuerdos a manzana y ciertas notas
minerales. Goloso, amplio, persistente y muy largo.

PRODUCTO DE ESPANA [ OTE-1  CONTIENE SULFITOS

75 Cl. i@ Elaborado y embotellado en origen

por Pablo Garcia Cebeiro. R.E.
130/ V I 6855/C lugar de Galegos 6, San
0 0 + Pedro de Vilanova, Vedra A Corufia.

www.pazodegalegos.com
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