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Bodegas Coto Redondo crea este Albarifio
100%, a partir de uvas seleccionadas en la cuenca
del rio Mifio, favorecido por un microclima
privilegiado propicio para la elaboracién de grandes
vinos. %

Enclavada en las tierras que dan nombre a este
caldo, nuestra bodega cuenta con unas modernas
instalaciones que no renuncian al buen saber
hacer.de muchos afios de tradicién vitivinicola.
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. Bodegas Coto Redondo crea questo Albarinho al 100%, a partire da uve selezionate nella valle del fiume minho, favorito
- da un microclima privilegiato e propizio per I'elaborazione di grandi vini.
Racchiusa nelle terre che danno il nome a questo vino, la nostra cantina conta su mederne istallazioni ma non rinuncia
. alle buone conoscenze provenienti da tanti anni di tradfizione vitivinicola
' Es un vino Albarifio 100% elaborado con uvas de la subzona del Condado vendimiadas en su 6ptimo estado de
' maduracién y sanitario.
' DALSITO DEL PRODUTTORE
' La vendimia se despalilla y se estruja para luego pasarla a la prensa neumadtica; después el mosto se destina a un depésito
a desmangar (decantar) durante un dia, al cabo de ese tiempo se separa la parte limpia con destino a fermentacién (182C)
-y los fangos se filtran con el filtro vacié. Posteriormente a la fermentacion el vino se trasiega para separarlo de las lias.
. El siguiente proceso es la estabilizacion por frio, sometiendo el vino a -52C en un depdsito isotérmico durante una semana
- para precipitar los bitartratos. Al cabo de esta semana el vino se saca del frio filtrando por las tierras para posteriormente
proceder al filtrado amicrébico y al embotellado.
Notas de cata:
A la vista presenta un color amarillo pajizo con destellos verdosos, es limpio y brillante. En nariz tiene una intensidad alta,
es muy fragante, frutal y floral, fresco y limpio, recordando a la fruta de un hueso (melocotén y albaricoque).
En boca es un vino muy potente, limpio, sedoso y glicérico con una acidez muy bien integrada. Tiene una buena
estructura y untuosidad.

Ficha analitica:
Grado alcohdlico: 12,5 % Vol. - Acidez Total: 5,7 gr./I - Acidez Volatil: 0,27 gr/l - Sulfuroso libre: 26 mgr/I
| Sulfuroso Total: 65 - pH: 3,29 - Densidad: 992 - Azlcares reductores: 1,5 gr/l -Extracto seco: 24 gr/I
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