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DENOMINAGION DE"ORIXE

Lusco; sol naciente, amanecer.

Vino elaborado de la variedad Albarifio, procedente de nuestros
vifiedos situados en Alxén-Condado de Tea.
Tras una crianza sobre lias en depdsito durante seis meses,
el vino permanece un afio més en botella antes de su
comercializacion, afinando asi su potencial y estructura.

13%vol./ 7D CL.

Embotellado por A. Pazos de Lusco, S.L
Alxén - Salvaterra do Mifio - Pontevedra
Producto de Espafia

REN.40779/P0- RS. 3008406/P0

@ Contigne sulftos - Contains sulttes

RIAS BAIXAS

DENOMINACION DE ORIXE

Note della serata : CHIUSO. DOPO LA ROTAZIONE GRANDE ALBICOCCA. FERMO. IN BOCCA POTENTISSIMO. CONTRASTI:
MENO ARMONIOSO DEI PRECEDENTI. PERSISTENTE, ACIDO, MOLTO CORPO. DA RIASSAGGIARE FRA UN ANNO. "La
Bodega no saca el vino en el afio" cioé la cantina non mette in vendita questo vino nell'anno della vendemmia, segno che
I'invecchiamento in bottiglia gli & favorevole.

Etichetta : LUSCO: SOLE NASCENTE, ALBA. VINO ELABORATO DALLA VARIETA' ALBARINHO, PROVENIENTE DAI NOSTRI
VIGNETI SITUATI AD ALXEN-CONDADO DE TEA. DOPO UNA STAGIONATURA DI SEI MESI SUI LIEVITI, IL VINO RIMANE UN
ANNO ANCORA IN BOTTIGLIA PRIMA DI ESSERE MESSO IN COMMERCIO, AFFINANDO COSI' IL SUO POTENZIALE E
STRUTTURA.

Studiando le caratteristiche dei vini della serata, confrontandole con le note dei produttori e facendo la traduzione dallo
spagnolo ho notato una cosa: le parole "Lias" e "Levaduras" hanno la stessa traduzione: Lieviti. Sempre al plurale, come in
italiano: il lievito (singolare) si dice per il pane, il vino matura, si affina sui lieviti (plurale). Perché in spagnolo si usano due
parole per la stessa cosa? La differenza sta nel fatto che in un primo momento i lieviti agiscono sulla fermentazione,
quando sono vivi, poi muoiono e si depositano sul fondo dove in alcuni vini contribuiscono all'affinamento, mentre in altri
vengono filtrati ed eliminati. Per noi si chiamano sempre lieviti, in spagnolo si dice levaduras quando sono vivi, poi
assumono il nome di lias. Anche in francese si usano due termini diversi "Levures" e "Lies".

' La qualita dei lieviti utilizzati € fondamentale per la riuscita di un buon vino.

Una caratteristica tipica di tutti i vini della serata e quindi direi di tutti gli Albarifio della denominazione Rias Baixas & stato
il grande contenuto glicerico, che conferisce una grassezza tipica, ed il sapore ed aroma di pesca e albicocca.
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