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BARDOLINO DOP CLASSICO GUERRIERI‘RIZZARDI

Proviene dai nostri vigneti siti nei comuni
di Bardolino e Cavaion, nel cuore della
zona classica. Vino leggero e fruttato, dal
tipico sentore di spezie e dal classico colore
rosso rubino, va bevuto giovane e si presta
ad accompagnare magnificamente le carni
bianche ed i piatti a base di mozzarella.
Conservare le bottiglie coricate ed in luogo
fresco.

Servire a 16 °C.

Bardolino

Denominazione di Origine Protetta

Messo in bottiglia all'origine dal viticoltore Azienda Agricola
Guerrieri Rizzardi - Bardolino (Verona) - Italia
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Uno dei vini pit popolari d'ltalia, tanto popolare che per molti anni € stato dimenticato perché considerato un vinello
leggero con scarse qualita. Da alcuni anni & stato rivalutato, specialmente all'estero , dove non hanno mai avuto i
nostri pregiudizi.

| produttori hanno iniziato a curare pili la qualita che la quantita, poi la tradizione ha fatto il resto. E' prodotto con le
stesse uve dei pili rinomati vini della Valpolicella, i terreni sono simili, viene coltivato sulle alture di fronte al lago,
dove i ghiacciai alpini hanno lasciato nei millenni cumuli di pietre dove le radici dei vitigni arricchiscono il frutto di
minerali.

| paesaggi sono splendidi, consiglio a tutti di andare a provarlo sul posto, godrete di una gita stupenda.

Abbiamo deciso di abbinarlo al pesce, merluzzo fritto, perfetto. |l Bardolino € un classico vino da tutto pasto. con la
giusta acidita , leggero e profumato.

Aromi di frutta rossa, fragole e lamponi. Non particolarmente corposo e strutturato, ma & proprio questa caratteristica

che lo rende cosi beverino ed invitante.
Peccato che lo abbiamo provato dopo uno straordinario Prosecco. Non voglio dire che non € stato all'altezza, perd
tutti avremmo preferito continuare il pasto con il Prosecco.

http//www.guerrieri-rizzardi. it/

La Contessa Maria Cristina Rizzardi, presidente dell'azienda di famiglia, ha ricevuto 1l 17 Novembre 2010 alle
ore 11 la prestigiosa insegna di Cavaliere del Lavoro dalle mani del presidente della Repubblica, Giorgio
Napolitano, al Quirinale, nel salone dei Cinquecento. Maria Cristina Rizzardi é la prima donna veronese
Insignita del titolo, unica in un ristretto gruppo di Cavalieri imprenditori del settore vitivinicolo, tra 1 quali-
Piero Antinori, Vittorio Frescobaldi, Giuseppe Gioia e Diego Planeta.

L’Ordine al “Merito del lavoro” fu istituito nel 1901 da Vittorio Emanuele 111 e I'onorificenza viene conferita
ogni anno il 2 giugno, in occasione della festa della Repubblica, a venticinque cittadini italiani che si siano
distinti nei settori dell'agricoltura, dell'industria e del commercio.

“ L’amore per la terra é la gioia di una vita’ sono felice che un riconoscimento cosi prestigioso mi sia stato dato

818.BARDOLINO.xIs12/09/2011



