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ALGHERO

Denominazione di Origine Controllata

Rosato ottenuto dalla vinificazione di uve rosse di Alghero
Servito ad una temperatura di 10°-12° ¢ particolarmente
adatto per antipasti, primi piatti delicati e minestre.
Imbottigliato dalla Cantina SANTA MARTA LA PALMA soc. coop.
ALGHERO I - ITALIA - PRODOTTO IN ITALIA

www.santamarialapalma.it
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Capita ogni tanto di avere delle conferme sulle opinioni comuni. In Italia i vini rosati sono generalmente sottovalutati, per non
dire disprezzati. La causa sono i vini come questo : vini corretti, senza difetti, per certi versi piacevoli, ma senza carattere,
privi di personalita. La Cantina santa Maria la Palma & una grandissima azienda sarda, 65.000 q.li di uve di qualita prodotte
da circa 600 soci , vini Cannonau, Vermentino, Cabernet Sauvignon, che hanno conquistato con la loro qualita ed il loro giusto
prezzo i mercati di tutto il mondo. Molto probabilmente per completare la loro gamma di prodotti, fanno questo rosato. iln
etichetta non sono indicati i vitigni di partenza, ma generiche uve rosse di Alghero, cid mi fa pensare che siano quelle di piu
scarsa qualita, non adatte alla preparazione di un buon Cannonau, dopodiché in cantina riescono con qualche accorgimento a
costruire un vino che ha anche qualche pregio.

Il colore & un bel rosa cerasuolo brillante, si nota una leggerissima spumetta sulla superficie, ed in effetti sara leggermente
mosso, non frizzante. gli aromi sono delicati, floreali, ma quasi impercettibili. In bocca prevale la freschezza e la sensazione di
freschezza e pizzicorino sulla lingua, nessun sapore dominante. Il vero pregio & che si beve come acqua e non sovrasta con
aromi o sapori troppo intensi un cibo delicato come le linguine al sugo di granchio. Avremmo potuto berne una quantita
doppia , la nostra attenzione era tutta concentrata su questo splendido piatto.

ecco cosa scrive il produttore nel suo sito :

Aragosta Rosé : Vino rosato ottenuto dalla spremitura leggera delle uve rosse DOC di Alghero.

Colore: rosato vivo e brillante.

Profumo: fresco, distinto, di giusta intensita e di buona finezza con lieve sentore di rosa e frutti di bosco.

Sapore: asciutto, sapido, vivace ma armonico, piacevolmente fruttato con leggero fondo caratteristico. Accostamenti: &
consigliabile berlo quanto piu possibile giovane con gli antipasti ed il pesce, fresco di cantina con minestre, carni bianche,
formaggi molli.

Temperatura di servizio: 8 - 10° C

Alcolicita: 12 % Vol.
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