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Ottenuto dalla \1111hc‘171om da uve
Nebbiolo (Chiavenna
di uva Rossola
autoctone. Col o rubino di
ottima traspar fluidita; profumo
fine, Jmp' g 'di timbro speziato
e frutt Sapido, piacevolmente
tanni e acquista nel tempo velluto
tente gusto olfattivo. Indicato
alumi e primi piatti asciutti, carni
ianche; da giovane, gustoso
1che con piattia base di pesce saporito.
"Temperatura 16/18°.
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ino ottenuto con uve provenienti da
vigneti di proprieta dellazienda agricola.
Messo in bottiglia dal viticoltore

Traona ( Itaha

O ]nl € Contiene solfiti I-,—) /o\ OI.
(Italia)

I vigile urbano di Traona non dimentica le sue origini contadine ed il tempo che gli rimane libero dal proprio impegnativo
lavoro lo dedica alla sua piccola azienda agricola ed alla sua cantina. Puo produrre un solo tipo di vino, a quel vino non
puo dedicare tutto il suo tempo, pero sicuramente gli dedica un grande cura ed amore, e giustamente lo ha voluto
chiamare "Orgoglio". lo sono certo che il signor Piccapietra svolge con la stessa dedizione sia il suo lavoro di vigile urbano
sia quello di produttore di vino, ma sono altresi sicuro che trovi maggior piacere nell'imbottigliare il suo "Orgoglio" che
nello scrivere una multa per divieto di sosta. Per nostra fortuna noi apparteniamo a quella parte di cittadinanza che
hanno goduto della seconda attivita del signor Piccapietra e non della prima.

L'Orgoglio € un vino a base Nebbiolo, probabilmente il vitigno italiano pili nobile, coltivato solo in Piemonte, Val d'Aosta e
Valtellina, dove prende il nome di Chiavennasca.. Il colore € il classico instabile del nebbiolo, né rubino né granata, ma
inconfondibile. Gli aromi sono classici mora e rosa, ma se si da tempo al vino di aprirsi nel bicchiere si potranno notare
anche aromi di spezie e terziari, il cuoio e il cacao.

In bocca ha un impatto leggermente aggressivo ma stimolante, pieno e rotondo. Gia ottimo in questo stato evolutivo,
sono certo che migliorera in classe ed eleganza con un buon invecchiamento.
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