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TERRE BIANCHE
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TERRE BIANCHE

Da ceppi di Torbato, selezionati nel corso degli anni p;q
Pattitudine o produvre wve con piik elevato patrimonio it
freschezzn, nasce questo brut, vino spumante o lung:;
fermentazione. Iniziali timbri secchi cedono il posto m
altri pin equilibrati e mrngevoh in_una convinug
presenza dell’ aristocratico vitigno con il suo caratteri-
stico ¢ delicato aroma.

SELLAMOSCA |

Contiene soliti - Contains sulphites
Contiene sulftos - Contient sulftes
Enthalt sulfite - Bevat sulfieten

Innehaller - Obsahuje sificitany
Tartalmaz szulftok - Zawiera siarczyny
Vsebuje sulfit - Sudetyje yra sulfital
Satur sulffiti - Sisaldab seulfttéd
Siséltaa Sulfitteja - Tepéyet Berodn
8 006725 100461

www.sellaemosca.com

SELAMOSCA

1l Torbato & un vitigno autoctono coltivato quasi esclusivamente in Sardegna, piuttosto versatile, e utilizzato anche per la
preparazione di spumanti.

Trascrivo le note di : http://www.ars-alimentaria.it/

Grappolo: medio, semiserrato, cilindrico o cilindrico-conico, alcune volte alato

Acino: rotondo con buccia di colore giallo-dorato, quasi rosato a completa maturazione, mediamente pruinosa, di media
grossezza e alquanto consistente; la polpa risulta sciolta, di sapore semplice e dolce.

Fornisce un vino di colore giallo oro piti o meno carico, leggermente profumato, dolce e pastoso di corpo e vellutato con
fondo piacevolmente amarognolo. Viene anche utilizzato per la produzione di basi spumante.

Questa versione di Sella e Mosca @ molto piacevole, come tutti i vini di questo produttore, che non sbaglia un colpo,, con
una produzione di 8 milioni di bottiglia I'anno, non pud permettersi errori.

Puo capitare che le sue bottiglie siano a volte un po' troppo commerciali,, vini che risultano gradevoli, ma non
entusiasmano. In definitiva cio che risulta determinante nella valutazione di vini come questo & il prezzo. Ossia la
domanda sarebbe: "Quanto sarei disposto a spendere per acquistare questo vino?" . E' una domanda che mi sono posto
piu volte, tanto che invece del voto che diamo ad ogni vino, un buon indice potrebbe essere il prezzo che sarei disposto a
pagare. Naturalmente la prima obiezione a questo criterio & che il denaro non & un valore assoluto, chi guadagna il triplo
di me sarebbe disposto a pagare 10 euro una bottiglia per la quale io non ne spenderei pili di 4.

Gli aromi floreali si disperdono con facilita nell'aria, in bocca é piacevolmente frizzante, qualcuno ha detto che lo &
troppo. In definitiva un vino corretto ma senza nessuna peculiarita interessante. Per esempio, il Dehon di Donatella, mi
sembra che abbia quel pizzico di complessita ed eleganza che lo rendono di una categoria superiore.
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