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Pjcol Ross, forma dialettale i “Peduncolo Rosso”, ¢ un vino raro, abbandonato ma non dimenticato,
ottenuto da wve da noi riempiantate per talea diretta da antichi ceppi. Dall accurata vinificazione
in 10550 e la spumantizazione che prende metodo dai pid grand; spumanti, si ottiene questo vino
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E' un vero peccato che non possa scrivere una vera scheda per questo Lambrusco che veramente si differenzia da tutti gli altri che ho
provato in precedenza. La spumantizzazione in bottiglia e la vinificazione di un vitigno non standardizzato sono gli elementi pil
caratterizzanti di un vino di altissimo livello, che mantiene perd inalterate le caratteristiche di freschezza e vivacita che ci si aspetta da
un buon Lambrusco.

Le note degustative sono state prese dal sito del produttore, come al solito sono un po' pompose, ma in sostanza sono condivisibili.
Complimenti

www.rinaldinivini.it

Pjcol Ross

Spumante rosso metodo classico

Il Pjcol Ross proviene da un antico vitigno autoctono della Val d'Enza, abbandonato nell'epoca moderna per la scarsissima

| produttivita. Da Rinaldo riscoperto e impiantato su piede franco oltre quaranta fa. La Famiglia RINALDINI ha avuto la tenacia di farlo
conoscere a un vasto pubblico, portandolo sulle tavole migliori di tutto il mondo.

Dalla sapiente vinificazione a "cappello sommerso", al grande rigore del metodo classico, prende forma questa bottiglia dai sentori
vinosi del Lambrusco, espressi con raffinatezza unica.

Rosso porpora sostanzioso pieno di luce, dall'allegra spuma rossa. Eclatante e armonica precisione dei profumi complessi della frutta
rossa, che arricchiscono il ventaglio olfattivo. Nel palato I'aroma vinoso, schietto, asciutto, e un tannino equilibrato, esprime la grande
stoffa ed eleganza di questo impeccabile lambrusco.

Un matrimonio felice con la cucina emiliana, la casseuola, lo zampone e il cotechino, ma di certo non deve sorprendere la piacevole
bevuta con ostriche e zuppe di pesce saporite!
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