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colore giallo dorato. * intenso, complesso, speziato, frutta

disidratata, fichi e miele. « persistente, miele, frutta candita, di buona

3|1 2/78
freschezza finale.

N N

LE CARATTERISTICHE SONO ESATTAMENTE QUELLE DESCRITTE NELLA SCHEDA DEL PRODUTTORE, CHE PER UNA VOLTA
NON ASSUMONO TONI ESAGERATAMENTE TRIONFALISTICI, COME DI SOLITO FANNO | PRODUTTORI DESCRIVENDO |
PROPRI VINI.

NEL SITO & INTERESSANTE IL VIDEO SUL METODO DI PREPARAZIONE. https://youtu.be/VLEmBPavUdg

NATURALMENTEL'ATTRAZIONE DELLA SERATA & STATO CEREA
CHE FINALMENTE HA POTUTO BERE UN ICEWINE A CANNA

VITIGNO E VINIFICAZIONE

100% Prié Blanc biotipo Blanc de Morgex.

Vendemmiato nei mesi invernali in notturna a temperature molto rigide che permettono una raccolta dell’acino gelato.
La pressatura avviene alle prime luci dell’alba. Affinamento di 12 mesi in botti di diverse carature ed essenze.
CARATTERISTICHE

¢ visiva — colore giallo dorato. :

* olfattiva — intenso, complesso, speziato, frutta disidratata, fichi e miele.

® gustativa — persistente, miele, frutta candita, di buona freschezza finale.

* abbinamento — Bleu d’Aoste, formaggi erborinati, pasticceria secca, torrone.
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