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persist | acidita | giudizio |z COMMENTO BREVE
1-5 1-5 1-10 UN VINO DI 25 ANNI CON UNA CONSERVAZIONE APPROSSIMATIVA NELLA MIA

CANTINA, MA COMUNQUE HA CONSERVATO LA PROPRIA NOBILTA'
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BAROLO: zona di origine
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La Cantina  Tesze del Barole sorta al centro
della Zona da cui prende il nome, raggruppa solo 5.
produttori della tipica zona del «Barolo».
Lo invecchia nella forma tradizionale 3
mantenendone tutte le sue caratteristiche e lo offre ai-
consumatori nella forma piu classica e piu genuina.
Limita la vendita alla sua esclusiva produzione.
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COME SEMPRE UN BAROLO INCUTE UN CERTO RISPETTO QUANDG LO SI PROVA . LA NOBILTA'E' LA SUA
CARATTERISTICA PECULIARE CIOE' UN VINO CHE NON PUQ' ESSERE MESSO IN DISCUSSIONE , | CUI GRANDI ASPETTI DI
GRADEVOLEZZA , STRUTTURA SONO TALI PER NASCITA. E' SUFFICIENTE CHE UN VINO PROVENGA DA QUELLA ZONA E
SIA FATTO CON QUELL'UVA PER ESSERE UN GRAN VINO .
OVVIAMENTE NON & COSi, HO UN PO' ESAGERATO, & PERO ASSOLUTAMENTE VERO CHE LA QUALITa MEDIA DEI
BAROLO & SEMPRE MOLTO ALTA E COSTANTE . POTREBBE SEMBRARE UNA COSA SCONTATA , MA NON e COSi, AD
ESEMPIO IL BRUNELLO , ALTRO GRANDE VINO, IN REALTa DIPENDE MOLTO DAL PRODUTTORE E DALLA ZONA PRECISA
DI PROVENIENZA . LA DISPARITa DI VALORE TRA | MIGLIORI, | MEDI ED | PEGGIORI , € MOLTO ALTA . QUESTO NON
ACCADE AL BAROLO , CHE DA MAGGIORI GARANZIE DI COSTANZA AD ALTI LIVELLI.
IN PARTICOLARE IN QUESTO CASO LE MIGLIORI CARATTERISTICHE DEL VINO SI SONO DI MOLTO AFFIEVOLITE, DATA LA
VENERANDA ETa. IN PARTICOLARE L'AROMA ERA QUASI IMPERCETTIBILE , PERO DOPO UN CERTO TEMPO Sl e
SVILUPPATO UN INTENSO PROFUMO DI LIQUIRIZIA , INTENSO E PERSISTENTE. IN BOCCA DAVA IL RICORDO DI ESSERE
STATO UN GRANVINO, STRUTTURATO E COMPLESSO . PENSO CHE ABBIA INIZIATO IL SUO DECADIMENTO ALMENO UNA
QUINDICINA DI ANNI FA E CHE LENTAMENTE SIA ARRIVATO ALLE CONDIZIONI ATTUALL.

TU35 barolo terre del barolo. XIS 17704720717




