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BARBERA
Vino prodotto e selezionato da
vigna vecchia, coltivata in terreno
soleggiato situato in posizione favorevole.
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BARBERA

Italian Barbera

Barbera is the hardy staple grape of the famous Piedmont region in Northern Italy. The grape accounts for around 55%
of the wine produced in that region.

A tough, non-fussy grape, Barbera has been known to be flexible in its acclimation to different regions. It's typically a
deep ruby color with low tannin and bracing, high acidity.

Barbera is the wine of the working people in the region that it grows. It's less “respected” than Nebbiolo, and is
therefore shunted into slightly less-desirable locations, though it has legions of dedicated patrons.

MI PIACE E MI TROVA D'ACCORDO LA DESCRIZIONE DEL BARBERA CHE FA UNA NOTA RIVISTA AMERICANA: UN'UVA
TENACE, CHE BEN SI € ACCLIMATATA IN TUTTE LE REGIONI ITALIANE, MENO RISPETTATA DEL GRANDE NEBBIOLO, MA

CON NUTRITE SCHIERE Di AFFEZIONATI ESTIMATORI.

ILBARBERA &€ UN VINO A CUI TUTTI VOGLIONO BENE.

POCO TANNICO E MOLTO ACIDO, & PROBABILMENTE IL Plu TIPICO DEI VINI ITALIANI, UN DATO CHE PUb SORPRENDERE
AD ESEMPIO IL BARBERA DOPO AGLIANICO E FALANGHINA é IL TREZO VITIGNO COLTIVATO IN CAMPANIA.

DEVO DIRE CHE IL BASINAS NON & UN BARBERA CLASSICO, IN QUESTO CASO IL PRODUTTORE HA VOLUTO SCEGLIERE IL
MEGLIO, VOLENDOM DIMOSTRARE CHE ANCHE CON QUEST'UVA RITENURA POVERA S| POSSONO REALIZZARE GRANDI
VINI. ECCE COME LO DESCRIVE IL PRODUTTORE:

Barbera da vigna vecchia di 85 anni, un’ amalgama di almeno 5 antichi cloni ormai scomparsi altrove.

Dai grappoli spargoli, selezionati solo dalla vigna antica, viene prodotto un limitato numero di bottiglie, un concentrato
di storia e lavoro contadino. Il terreno é tufo, bianco e polveroso, genera stress alla vite durante il periodo estivo.
Basinas e I’ incontro tra I’ ancestrale mondo contadino e gli attenti e semplici procedimenti enologici; le caratteristiche
uniche dell’ uva incontrano la barrique.

Un vino potente, complesso . Basinas si affina 12 mesi in barrique e ulteriori 4 anni di bottiglia, & un rosso intenso,
merita di essere stappato un’ ora prima della degustazione. Colore rosso rubino con unghia granata, & un vino
importante con note terziarie di incenso, rosa appassita e tabacco. In bocca & caldo con tannini robusti e avvolgenti.
PAI di oltre 10 secondi al retronaso.
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