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OENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
Vino dalle particolari note di aromaticita e finezza che nasce da uve Traminer.
Si accompagna con eleganza ai risotti alle verdure e ai piatti a base di pesce.
Si consiglia di servire alla temperatura di 10/12° C.
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HO PROVATO MOLTI GEWURZTRAMINER E POSSO DIRE CHE NON SI TRATTA DI FORTUNA SE LI HO SEMPRE TROVATI
MOLTO PIACEVOLI. LE CARATTERISTICHE SONO SEMPRE LE STESSE : UN VINO INTENSAMENTE AROMATICO CON
SENTORI DOLCI DI MIELE E ROSA MA ANCHE QUALCHE TENDENZA SPEZIATA. PAGLIERINO DORATO . IN BOCCA
PASTOSO E TENDENTE AL DOLCE. ALCUNI LO HANNO TROVATO DECISAMENTE DOLCE, IN REALTa & L'ODORE CHE
RICORDA TANTO IL FRUTTO CHE DA QUESTA IMPRESSIONE.

SI TENGA CONTO CHE DEI QUATTRO VITIGNI AROMATICI: MOSCATI, MALVASIE, BRACHETTO E GEWURZTRAMINER, &
QUELLO CHE MEGLIO SI PRESTA PER ESSERE VINIFICATO IN SECCO.

L'ABBINAMENTO CON IL RISOTTO AL BRANZINO é STATO AZZECCATISSIMO : SIA IL PIATTO CHE IL VINO CON GUSTI ED
AROMI INTENSI E COMPLESSI.

NONOSTANTE IL. NOME, SI TRATTA DI UN VINO AUTOCTONO DEL TRENTINO/ALTO ADIGE, IN PARTICOLARE DELLA
LOCALITa TERMENO. IL NOME SIGNIFICA EFFETTIVAMENTE TRAMINER AROMATICO CON RIFERIMENTO ALLA
CARATTERISTICA PRINCIPALE E ALLA LOCALITa DI ORIGINE. SUCCESSIVAMENTE , TRATTANDOSI DI UN VITIGNO CHE

PREDILIGE | CLIMI FREDDI, SI & DIFFUSO ANCHE IN FRANCIA E GERMANIA.
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