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Mi spiace che il Morellino abbia perso il confronto con il Lagrein. Tifavo per lui, ma comunque
non mi ha deluso, & stato il lagrein ad andare oltre le aspettative.

Il morellino si coltiva in provincia di Grosseto, tra i fiumi Ombrone ed Albegna. Regione
altamente vocata alla produzione del vino, probabilmente la piu conosciuta all'estero.

E'il sogno di molti americani comprae una tenuta in toscana eprodurre vino. Chi pud dargli
torto?

Il Morellino & fatto all'85% con il Sangiovese, vitigno principe in Toscana ed in Italia fra quellia
bacca rossa . Il vitigno piu coltivato in Italia & il Trebbiano, che & a bacca bianca.

Si presenta con un colore rosso cupo intenso, dai riflessi granato. Il profumo é
persistente ed intenso, e richiama ai sentori di frutti a bacca rossa e nera (come, ad
esempio, la prugna secca); con il procedere dell’affinamento in botte tendono a
comparire anche profumi piu speziati di vaniglig e cannella. Il sapore é corposo, caldo
ed asciutto, la presenza dei tannini é solo lieve, ed il gusto risulta piacevolmente
vellutato e morbido. Dopo averlo assaporato, rimane al palato una piacevole e lunga
persistenza.

Probabilmente ha perso un po' di freschezza con gli anni, & del 2009, e forse questo ha

influito sulla preferenza generale verso il Lagrein
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