CANTINA DI SOAVE

Questo vitigno e entrato nel gruppo dei miei preferiti, quelli per cui faccio il tifo: Cortese di
Gavi, Barbera, Gewurztraminer, Nebbiolo.

Il motivo & molto chiaro : e un vitigno che da agli spumanti delle caratteristiche molto
particolari: riflessi dorati ed una morbidezza naturale, intendo non derivante da una
elaborazione o invecchiamento in cantina , ma provenienti direttamente dal frutto.

La prima volta I’ho provato da Fabio di Sorsi e Sfizi e da quel momento me ne sono
innamorato.

Purtroppo I'amore pud condizionare i criteri di giudizio ed io mi trovo sempre bendisposto
verso i miei vitigni preferiti, ma vedo che anche i miei compagni di degustazioni hanno
apprezzato questo spumante, fresco e floreale. Impatto aromatico immediato e stimolante .
Bollicine invitanti, persistenti . Non intenso né persistente il gusto , ma soddisfa il palato .
Avrei continuato a berlo per tutta la serata.

La Cantina di Soave & una realta importante della provincia di Verona. L'uva Durella si coltiva
solo qui, sui monti Lessini . Purtroppo anche cercando nei vari siti legati a questo prodotto
non sono riuscito a recuperare abbastanza informazioni per avere la certezza su quale
metodo di spumantizzazione sia stato usato in questo caso.
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