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25|25|66 FLOREALE. FRESCO ED EQUILIBRATO CON FINALE CREMOSO

BARDESANO

Hoirio
Roran Bagah

DENOMINACION DE ORIGEN

BARDESANO
ALBARINO 2015

Elaborado con uva Albarifio 100%. Color amarillo pajizo con
hermosos matices dorados. En nariz presenta intensos aromas
frutales a manzana y albaricoque junto a elegantes notas florales.
Boca fresca con una acidez equilibrada y un final cremoso y frutal.

Made with 100% Albarifio grapes. Beautiful straw-yellow colour
with enticing golden hints. It shows intense fruity notes like apple
and apricot along with elegant flower hints. Fresh in the mouth
with a well-balanced acidity and a creamy and fruity finish,
Servira 6°- 11°C
Serve at 6°- 11°C
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DEMOMINACIGN DE ORIGEN
Embotellado para Hacienda y Vifiedos Marqués del Atrio, S.L.
31587 Espaiia por R.E. n” 6059/PO (Arbo)

Producto de Espaiia 161202
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Quanto si puo dire sull'Albarigno I'ho gia scritto in questa pagina del sito:
http://compagniadeigourmet.weebly.com/onav-albarintildeo.htm/

O meglio, quanto io sono in grado di dire, da quella serata in cui I'ONAV ci present® questo
meraviglioso prodotto spagnolo, I'ho preso in simpatia ed i miei giudizi tendono ad essere
abbastanza generosi. La mia predilezione & in ogni caso mitigata dall'equilibrio delole
valutazioni dei miei compagni di degustazione. Per questo motivo le nostre valutazioni non
sono mai troppo spinte, ma sempre piuttosto moderate.
Ho letto critiche degustative esageratamente buone in genere sull'Albarigno, cid che lo
rende un vino unico & una certa nota di salinita, che lo rende ideale per accompagnarlo a
piatti di molluschi, in particolare se crudi. Questa & la motivazione per cui é stato di moda
negli anni passati, quando le crudité marine hanno avuto successo in tutto il mondo.
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