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Mi aspettavo di pitl da questo Fiano del Salento. E vero che non & la sua origine piu
rinomata, ma la signorina che me lo ha venduto é riuscita a destare la mia curiosita per
'quello che dovrebbe essere un piccolo produttore di vini biologici con desiderio di
'sperimentare nuove tipologie, non consuete nella sua terra.

1l Salento non & una terra semplice da coltivare, percorrendo le sue strade fra i campi ci si
'rende conto di quante generazioni sono state necessarie per liberare quei terreni da una
qguantita impressionante di pietre e rocce di tutte le dimensioni che ora costituiscono i muri
a secco che separano i campi delle diverse proprieta. Terre di latifondisti grano, uva e olivi,
per i prodotti tipici: la pasta e il pane, famoso quello di Altamura, I'olio e oggi anche il vino,
che nei decenni passati era famoso solo per la sua abbondanza e robustezza, tipiche del
'vino da taglio.

|Al contrario oggi i vini salentini eccellono anche in qualita, il Primitivo soprattutto, che in
!California viene chiamato Zinfandel, ma non dimentichiamo i rosati.

'Invece il Fiano forse € meglio lasciarlo ad Avellino. Il vino era sicuramente profumato ,
floreale, fresco in bocca , ma senza particolari caratteristiche che potessero destare
linteresse. Il classico vino della casa dei ristoranti senza grandi pretese.
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