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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA
VINO FRIZZANTE

Il Prosecco e il pil tipico esempio del metodo di spumantizzazione "Charmat "o "metodo Martinotti" ossia, in
autoclave, contrariamente al metodo "Champenoise" o "Metodo Classico" ossia con spumantizzazione in bottiglia. Il
Prosecco € uno dei vini che hanno avuto pil successo negli ultimi anni, un vino simpatico , che mette allegria al solo
nominarlo: "Facciamoci un prosecchino” , & un'espressione che detesto perche sminuisce il vero valore del Prosecco,
ma che via via tendo ad accettare . In fondo parliamo di un vino che fa della leggerezza e della semplicita le sue
caratteristiche dominanti. & un vino che non si offende se viene mescolato con altre sostanze , non fa tante storie se
bevitori senza cultura enologica lo trangugiano come una bevanda frizzante qualsiasi. Di questa sua pronta beva ha
fatto il suo motivo di successo nel mondo.

L'aspetto positivo per noi che nel vino cerchiamo anche aspetti piu tecniici e culturali  che la gran diffusione ne ha
uniformato le caratteristiche , cosa che io trovo positiva perché da una vera identificazione del prodotto, del territorio e
del metodo di produzione. Naturalmente qualcuno potra obbiettare che in questo modo non si stimolano i produttori a
dare sempre il meglio perché il risultato & ormai raggiunto .

Qualche parola anche su Mionetto, uno dei produttori pil conosciuti del settore. A lui si deve il particolare metodo di
chiusura del tappo con uno spago, che si chiama appunto "Legatura Mionetto". In realta il metodo e antico, classico, di
dominio pubblico , ma Mionetto ha saputo farne un suo marchio distintivo.

Le caratteristiche organolettiche del nostro vino: http://www.mionetto.com - Presenta le caratteristiche tipiche del
Prosecco: colore giallo paglierino tenue, spuma lieve e sottile, bouquet armonico e garbato. Al palato si rivela secco
in giusta misura, caratteristico.

ATTENZIONE: il vitigno non si chiama pit PROSECCO, ma GLERA

Sino al 2009 era comunemente denominato "prosecco”. Con l'istituzione della DOCG Prosecco di Conegliano-
Valdobbiadene, che necessita di una particolare tutela, & stato adottato in via ufficiale il sinonimo "glera" in modo da
non confondere fra loro vitigno e vino. In questo modo, inoltre, € venuta meno l'eventualita di definire un vino

"prosecco" solo in base alle uve che lo compongono.
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