Il 4478 noble effervescense è costituito al 100% da uve Pinot Noir prodotte in vigneti in esposizione sud nel comune di Saint-Denis. Il risultato della vinificazione in acciaio con fermentazione a bassa temperatura e della lavorazione secondo un protocollo a metodo classico, è uno spumante rosato, con perlage fine e persistente, sentori olfattivi floreali e profumo di fragole e sensazioni di mandorla e fragola al gusto. L’abbinamento consigliato è con la charcuterie alpina. 
